
80 

BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

1. PT Wonokoyo Jaya Corporindo Unit Further and Sausage Processing 

Plant merupakan suatu perusahaan yang bergerak di bidang produk beku 

yang terletak di Pasuruan. 

2. Bahan baku yang digunakan dalam pengolahan nugget adalah boneless 

breast chicken, sedangkan bahan-bahan pembantunya adalah tepung 

kentang, tepung tapioka, tepung jagung, tepung sagu, ISP, dan minyak 

goreng. 

3. Tahapan proses pengolahan nugget di PT Wonokoyo Jaya Corporindo 

Unit Further and Sausage Processing ini meliputi thawing bahan baku 

olahan ayam, mincing, pencampuran, pembekuan , flakering, forming, 

battering, blowing, breading, penggorengan, fanning, pembekuan, 

pengemasan primer, penimbangan, sealing, metal detecting, 

pengemasan sekunder, dan penyimpanan.  

4. Jenis bahan pengemas yang digunakan oleh PT Wonokoyo Jaya 

Corporindo Unit Further and Sausage Processing adalah LLDPE 55 

micron dan nylon 15 micron. 

5. Sanitasi yang dilakukan oleh PT Wonokoyo Jaya Corporindo Unit 

Further and Sausage Processing meliputi sanitasi bahan baku, sanitasi 

bahan pembantu, sanitasi mesin dan peralatan, sanitasi pekerja, dan 

sanitasi lungkungan. 

6. Pengawasan mutu yang dilakukan oleh PT Wonokoyo Jaya Corporindo 

Unit Further and Sausage Processing meliputi pengawasan mutu bahan 

baku, pengawasan mutu bahan pembantu, pengawasan mutu proses 
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produksi, pengawasan mutu produk jadi, dan pengawaan mutu 

pengepakan atau kemasan.  

7.  Limbah yang dihasilkan dari proses pengolahan nugget di PT Wonokoyo 

Jaya Corporindo Unit Further and Sausage Processing ini berupa limbah 

padat dan limbah cair. Limbah padat akan langsung dijual untuk 

dijadikan pakan ternak, sedangkan limbah cair akan diolah terlebih 

dahulu sebelum dibuang ke lingkungan. 

13.2. Saran 

1. Kebersihan selalu dijaga tertutama kebersihan dalm ruang produksi dan 

kebersihan para pekerjanya untuk menjaga kualitas dari produk yang 

dihasilkan. 

2. Perbaikan fasilitas kantin agar para pekerja dapat bersitirahat sehingga 

kinerja para pekerjanya akan meningkat. 
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