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ABSTRAK

Sanitasi merupakan salah satu cara untuk menciptdda menjaga
suatu kondisi yang higienis dan sehat. Pabrik pahgajelly memerlukan
penerapan desain sanitasi yang tepat agar dihasi&huah produkelly
yang memiliki kualitas yang baik serta aman untukoksumsi. Tujuan
penulisan Tugas Perencanaan Unit Pengolahan Pangadalah untuk
merancang penerapan sanitasi pada pajally yang umumnya belum
menerapkan kegiatan sanitasi yang benar serta untlakukan analisa
biaya yang dibutuhkan untuk penerapan sanitastets

Kegiatan sanitasi pada pabjélly dengan kapasitas 200.06@p per
hari meliputi sanitasi bahan baku dan bahan pembaanitasi pekerja,
sanitasi air, sanitasi mesin dan peralatan, sedsitasi bangunan.
Keseluruhan kegiatan sanitasi di dalam pabrik diigkukan oleh empat
orang pekerja sanitasi yang akan dikepalai oleb seing pekerja. Pihak
pabrik juga menyediakan daftar tertulis yang bemmingenai rangkaian
kegiatan sanitasi yang bertujuan agar kegiatan tasnibenar-benar
terlaksana dengan baik. Unit sanitasi yang diresdcam memiliki persen
biaya sanitasi 1,20% dari total biaya produksi denpeban sebesar Rp
4,30 per cupelly.

Kata Kunci :jelly, unit sanitasi



Ivan Christianto Handoko. NRP 61030090%2ctory Planning of Jelly
Sanitation Unit with Production Capacity 200.000 Cp / Day.

Advisory committe:
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ABSTRACT

Sanitation is the way to create and maintains ttggelme and healthy
conditions. Jelly processing plant should needogpér sanitation design in
order to produce jelly products with good quadityd safe for consumption.
The purpose of writting this paper was to planrimg sanitation application
in the jelly factory that generally it's not applievell and to analyzed the
costs for the sanitary implementaion.

Sanitation at the plant with production capacit® 200 jelly cup per
day included sanitation of raw materials and aarjlimaterials, workers,
water, machinery and equipment, and building. Alttee sanitation at this
plant did by four employees which would lead by arteef excecutive.
There were check lists of sanitation procedurechipirepared by staff in
order to applicaple well. Sanitation unit whichmpied had a percentage of
sanitation cost 1,20% from total production costhwéxpenses amounting
Rp 4,30 per cup.

Keywords : jelly, sanitation unit
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