BAB X
KESIMPULAN
Bentuk Perusahaan : Perseroan Terbatas (PT)
Struktur organisasi : Organisasi Garis
Lokasi Perusahaan : JIn Yos Sudarso 57, Jombang - Jawa Timur
: 3.531 liter/hari = 5885 botol

: 160 kg/hari

Kapasitas Produksi
Kapasitas bahan baku

Lama operasi : 8 jam / hari

Modal tetap : Rp. 8.503.680.000,-
Modal Kerja : Rp. 1.849.953.210,-
Modal Total : Rp.10.353.633.200,-

Biaya produksi total

Biaya pembuatan

: Rp. 18.883.918.400,-
: Rp.13.218.742.900,-

Biaya pengeluaran umum : Rp. 5.665.175.529,-
: Rp. 22.510.125.000,-
:Rp. 3.676.274.300,-

:Rp. 2.560.892.010,-

Hasil penjualan / tahun
Laba kotor / tahun
Laba bersih / tahun
Laju pengembalian modal (ROR)
:35.54%
:24.75%

Sebelum pajak
Sesudah pajak
Waktu pengembalian modal sebelum pajak : 2 tahun 4 bulan

Waktu pengembalian modal sesudah pajak : 3 tahun 2 bulan

Titik Impas (BEP) 149,38%

Pabrik kecap manis secara fermentasi dengan kapasitas bahan baku 160

kg/hari yang direncanakan layak didirikan.
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