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KATA PENGANTAR

Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa atas berkat dan
rahmat-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan Laporan Praktek Kerja Pabrik
yang berjudul “Proses Pembekuan Udang di PT. Surya Alam Tunggal, Waru-
Sidoarjo™. Adapun penyusunan Laporan Praktek Kerja Pabrik ini merupakan salah
satu syarat untuk menyelesaikan program pendidikan strata-1 (S1), di Fakultas
Teknologt Pertanian Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya.

Penulis menyampaikan terima kasith kepada pihak-pihak yang telah
berkenan membantu proses penyusunan Laporan Praktek Kerja Pabrik ini ;

I. Ir. Adrianus Rultanto Utomo, MP selaku dosen pembimbing dalam

menyelesaikan laporan PKP 1ni.
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PT  Surya Alam Tunggal, Waru-Sidoarjo vang telah memberikan
kesempatan kepada penulis untuk melakukan PKP di perusahaan tersebut.

Bapak Tedjo Muljadi, selaku Manager Marketing Perusahaan PT. Surya
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Alam Tunggal.
4. Seluruh staf dan karyawan PT. Surya Alam Tunggal yang telah banyak
membantu penulis dalam menyelesaikan Laporan PKP ini.
Dan semua pihak yang telah membantu penulis secara langsung maupun
tidak langsung dalam penyusunan Laporan Praktek Kerja Pabrik ini. Laporan ini
disusun berdasarkan data-data yang diperoleh selama Praktek Kerja Pabrik di PT.

Surya Alam Tunggal, Waru-Sidoarjo, selama 2 minggu.



Penulis menyadari bahwa penulisan laporan int masih jauh dari sempurna,
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