BAB XII
KESIMPULAN DAN SARAN

12.1. Kesimpulan

a.

PT Sido Muncul merupakan satu-satunya pabrik jamu berstandar
farmasi yang memproduksi suplemen serbuk suplemen berenergi dan
dikonsumsi oleh masyarakat nusantara maupun mancanegara yang
berlokasi di Jalan Soekarno Hatta Km. 28 Kecamatan Bergas — Klepu,
Semarang Jawa Tengah dengan jumlah karyawan 2000 orang.

Bentuk perusahaan pabrik ini adalah Perseroan Terbatas (PT).

PT Sido Muncul telah menerapkan Cara Pembuatan Obat Tradisional
yang Baik (CPOTB), Cara Pembuatan Obat yang Baik (CPOB), GMP
dan HACCP dalam pembuatan produknya.

Semua bahan baku maupun bahan pembantu berbentuk serbuk, berasal
dari supplier terpercaya dan telah dianalisa kandungannya sesuai standar
perusahaan sehingga terjamin kualitasnya.

Penanganan bahan baku, produksi, pengemasan dan penyimpanan
melalui proses pengendalian mutu yang baik untuk mencapai kualitas
produk yang baik pula.

Proses produksi suplemen serbuk Kuku Bima Ener-G secara garis besar
adalah pencampuran basah, pengeringan, pencampuran kering,
pengayakan, dan pengemasan.

PT Sido Muncul telah menerapkan sistem sanitasi yang baik meliputi
sanitasi lingkungan pabrik dan proses produksi, sanitasi ruang
penyimpanan bahan baku, sanitasi mesin dan peralatan, serta sanitasi
pekerja.

Limbah hasil produksi dibagi menjadi dua, yaitu limbah padat yang

diolah dengan incinerator dan pengomposan menjadi pupuk granul dan

90



85

limbah cair yang diolah dengan primary treatment, secondary treatment,
clarifier tank, dan tertiary treatment dengan gravity sand filter.

12.2. Saran

a. Mengadakan acara untuk seluruh karyawan beserta pimpinan
perusahaan, seperti pertandingan olah raga demi keakraban dan
peningkatan kerjasama antar karyawan perusahaan maupun pimpinan
perusahaan.

b. Penambahan kantin bagi karyawan khususnya karyawan laboratorium
perusahaan sehingga bagi yang tidak membawa bekal dapat membeli

makanan dan suplemen.
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