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ABSTRAK 
 

PENGARUH PENAMBAHAN ION LOGAM Hg2+, Al3+, Sn2+, dan Ni2+ 
TERHADAP AKTIVITAS ENZIM SELULASE YANG BERASAL 

DARI Bacillus subtilis SF01 
 

Ketut Afrilliana Pratiwi  
 

2443012075 
                                                                                                                                                                                                                                                          

 Penelitian ini bertujuan untuk memberikan informasi mengenai 
pengaruh ion logam Ni2+, Hg2+, Sn2+, dan Al3+ terhadap aktivitas ekstrak 
kasar enzim selulase dari Bacillus subtilis SF01. Uji aktivitas dilakukan 
dengan menambahkan ion logam ke dalam enzim dengan variasi 
konsentrasi 0,1mM, 0,5mM, 1mM, 5mM, 10mM, kemudian ditambahkan 
substrat dan pereaksi asam 3,5-Dinitrosalisilat dan selanjutnya diamati 
menggunakan spektrofotometer pada panjang gelombang 550 nm. Data 
yang diperoleh kemudian dianalisis dengan One Way ANOVA dengan 
signifikansi 95% kemudian dilanjutkan dengan Post Hoc Test Tukey HSD. 
Hasil uji menunjukkan bahwa pemberian ion Hg2+ menyebabkan penurunan 
aktivitas sebesar 24,684% pada konsentrasi 10 mM. Ion logam Ni2+, Sn2+ 

dan Al3+ meningkatkan aktivitas ekstrak kasar enzim selulase berturut-turut 
sebesar 10,374%, 16,817% dan 30,844% pada konsentrasi 10 mM. 
Penggunaan bahan-bahan yang mengandung ion logam Hg2+ sebaiknya 
dihindari karena dapat menurunkan aktivitas enzim selulase, sebaliknya ion 
logam Al3+, Ni2+ dan Sn2+ sebaiknya ditambahkan dalam proses produksi, 
purifikasi maupun aplikasi enzim selulase karena dapat meningkatkan 
aktivitasnya.   

 
Kata Kunci : Aktivator, Bacillus subtilis strain SF01, Ion logam, Inhibitor, 
Selulase,  
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ABSTRACK 
 

THE ADDITION OF METAL IONS Hg2+, Al3+, Sn2+, and Ni2+ 

AGAINST CELLULASE ENZYME ACTIVITY FROM Bacillus 
subtilis SF01 

 
Ketut Afrilliana Pratiwi  

 
2443012075 

 
This study aimed to provide information about the effect of metal ions 

Ni2+, Hg2+, Sn2+, and Al3+ towards the activity of crude extract cellulase 
from Bacillus subtilis SF01. Activity assay was conducted by adding the 
metal ions to enzyme with varying concentrations of 0.1mm, 0.5mm, 1 mM, 
5mm, 10 mM, followed by substrate and 3,5-Dinitrosalicylic acid addition 
and further observed by spectrophotometer at a wavelength of 550 nm. The 
data obtained was analyzed by One Way ANOVA with 95% level of 
convidence proceed by post hoc Test Tukey HSD. The results showed that 
administration of Hg2+ ions causes a decreased in the activity of 24.684% at 
a concentration of 10 mM. Metal ions Ni2+, Sn2+ and Al3+ at 10 mM 
increased the activity of crude extract cellulase enzyme 10.374%, 16.817% 
and 30.844% respectively. The use of materials containing metal ions Hg2 
+ should be avoided because it may decreased the activity of the enzyme 
cellulase, otherwise the metal ion Al3 +, Ni2 + and Sn2 + should be added 
in the production process, purification and application of cellulase enzymes 
because it can increased its activity. 
 
Keywords : Activator, Bacillus subtilis strain SF01, Cellulase, Inhibitor, 
Metal ion 
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