
BAB IX 
KESIMPULAN 

Berdasarkan dari uraian-uraian dan pertimbangan-pertimbangan yang telah 

dilakukan sebeluinnya, untuk pengolahan 300,000 kdhari ikan tuna sebagai bahan 

baku pengalengan ikan maka dapat diambil kesimpulan: 

1. Bahan tambahan: 27.244 kg minyak kedelai i hari dan 1.332 kg 1 hari garam. 

2. Produksi tuna kaleng dalam medium minyak kedelai = 605.418 kaleng/ltari dan 

tuna kaleng dalam medium air garam : 739.956 kaleng i hari. Jadi total 

produksi tuna kaleng per hari = 1.345.374 kaleng 1 hari. 

3. Modal yang dibutuhkan sebesar Rp.1.254.574.185.000.00 di mana 70% 

merupakan modal sendiri (Rp. 878.201.929.400,OO) dan 30°/i, pinjam dari bank 

(Rp. 376.372.255.600,OO) 

4. Total biaya produksi dalam satu tahun yang harus dikeluarkan adalah sebesar 

Rp. 4.568.507.329.000,00 

5. Hasil penjualan produk per tahun Rp 5.061.296.790.000,OO 

6. Laba kotor per tahun Rp. 492.789.461.000,OO 

7. Laba bersih per tahun Rp. 344.934.872.700100 

8. Nilai titik impas (BEP) yang diperoleh adalah sebesar 43,999'0 

9. Waktu pengembalian modal (POP) yang diperoleh sebelum clan sesudah pa@ 

adalah 2 tahun 7 bulan dan 3 tahun 7 bulan. 

10. Laju pengembalian modal (ROR) yang diperoleh sebelum dan sesudah pajak 

adalah 39,3% dan 27,5?6. 



Berdasarkan kesimpulan diatas maka pendirian pabrik pengalengan ikan tuna 

dengan kapasitas produksi 300.000 kg / hari layak dilahanakan. 
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