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BAB XIV 
KESIMPULAN 

 
 
 

14.1. Kesimpulan 

1. PT. Kelola Mina Laut merupakan perusahaan yang bergerak di bidang 

pengolahan hasil perairan (seafood) baik ikan air tawar maupun ikan 

laut, meliputi unit pengolahan ikan (fish) dan chepalopoda, udang 

(shrimp), rajungan (crab), teri nasi (chirimen), olahan seafood (value 

added), surimi dan bakso seafood (seafoodball) dengan total jumlah 

karyawan 1890 orang. 

2. PT. Kelola Mina Laut menerapkan struktur organisasi lini dan staf. 

3. PT. Kelola Mina Laut melakukan pengendalian mutu mulai dari 

penerimaan bahan baku dan bahan pembantu baik sebelum dan selama 

proses berlangsung hingga dihasilkan produk ikan kakap merah beku 

dengan memperhatikan sanitasi bahan baku, sanitasi peralatan, sanitasi 

ruang pengolahan, sanitasi lingkungan pabrik serta dan personal 

hygiene. 

4. PT. Kelola Mina Laut sudah menerapkan HACCP (Hazard Analysis 

Critical Control Point) dan ISO 22000:2005 dalam proses pengolahan 

ikan untuk lebih mendapatkan kepercayaan dari konsumen-

konsumennya dalam menghasilkan produk yang bermutu serta layak 

dikonsumsi. 

5. Metode pemasaran yang dilakukan PT. Kelola Mina Laut adalah dengan 

mendirikan gerai (factory outlet) MinaMart, periklanan dan promosi.  
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14.2. Saran 

1. Sebaiknya dilakukan pengecekan residu klorin pada produk akhir. 

2. Sanitasi alat produksi perlu ditingkatkan. 

3. Keselamatan pekerja di area cold storage lebih ditingkatkan. 
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