BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN

1.1 Kesimpulan
Berdasarkan hasil penelitian dan pembahasan, maka dapat

diambil kesimpulan sebagai berikut.

1. Rendemen tepung MOCAF maksimum yang diperoleh sebesar
32,6% vyang dihasilkan dari 54 mm tebal chip singkong,
difermentasi selama 80 jam dan dikeringkan selama 6 jam.

2. Model permukaan respons maksimum pada proses pembuatan
tepung MOCAF adalah:

¥ =32,0401+0,8562X,-0,9874X,-1,0896X,°-0,6920X,°-0,09X1,

1.2 Saran

Pada penelitian selanjutnya dapat dilakukan penambahan
variabel respons yang berkaitan dengan proses pembuatan tepung
MOCAF, vyaitu persentase kadar air guna menerapkan metode
permukaan respons dengan multirespons. Penelitian terhadap
persentase rendemen dan persentase kadar air dapat meningkatkan
ketelitian hasil percobaan sehingga kualitas hasil tepung MOCAF

yang diperoleh semakin baik.
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