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SIERA NATALIA C ( 6103091038 ). " FENGARUH JUMLAH FENAMBAHAN
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Dibawah bimbingan @ Ir. Susijahadi, MS.

Ir. Ira Nugerahani S.

RINGKASAN

Fisang merupakan tanaman vang banyak terdapat di
Indonesia dan  mudah tumbuh, sehingga produksi pisang setiap
tahunnya terus meningkat. Budidava pisang uwuntuk kepsrliuan
ekspor  seperti pisang varietas Cavendish telah diupayakan
secatra  intensif. Untuk keperluan ekspor  biasanya  adalah
pisang arade A dan B vang mempunyvai panjang antara 17-1% cm
dan berkulit bersih. Sedang pisang varietas Cavendish grade C
yvang mempunyvail panjiang sekitar 15 cm yang berkulit bersib  di
jual di pasaran lokal, vang #kulitnya ada bercak hitam atau
coklat tidak lakuy dijual dipasaran lokal sehingga keberadaan-—
nya berlimpah., Salah satu alternatif untuk mengatasi
berlimpahnya pisang varietas Cavendish grade C jenis ini
(kulitnya terdapat bercak hitam atau coklat) dapat diupayakan
mebagai bahan baku anggur pisang.

Angour buah (fruit wine) pisang merupakan suatu produb
minuman vang diolah secara fermentasi dari cairan buah pisang
dengan  bantuan  khamir faccharomyces cerevisiae. Dalam
pembuatan angour pisang ada beberapa faktor yang berpengaruh,
vaitue jenis dan jumlabh starter., jumlah gula, derajat keasaman
(pHY ., suhu fermentasi dan adanya oksigen.

Masalah vang dihadapi pada pembuatan minuman beralkohol
dari buah pisang varietas Cavendish adalah kandungan asam
vang vendabh  dan kanduonoan guls reduksi yang sangat sedikit.
Telah diketahui hahwa proses fermentasi dipengaruhi olebh  pH,

dimana khamir Saccharomyioes cerevizise dapat tumbuh dan
melakukan fermentasi pada kisaran pH optimal 4,0 - 5,0, Serta
unktuk  mencapai  Yadar alkohol  yvang diinginkan, dibutuhkan
penambahan  jumlah gula antara 17 — 254, 0Oleh Lkarena itu

dibutuhban pengaturan pH awal dan penambahan jumlab gula yvang
optimal bagi pertumbuhan khamir £, cerevisiae untuk melakukan
fermentasi sehingga menghasilkan kadar alkohol antara & — 204

Tujuan dari penelitian  ini  adzalah untuk mengetahui
pengaruh  jumlah  penambahan gula dan pengaturan pH  awal
terhadap sifat fisikokimia anggur pisang varietas Cavendish.

Adapur tahapan proses pembuatan anggur pisang varietas
Cavendish adalah sehagal berikut sortasi, pencucian,
" steam blanching “. pengupasan, penimbangan, penghancuran,
penvaringan, pemasakan, penjernihan, pendinginan, pengaturan
pH, fermentasi dan pasteurisasi.



Rancangan percobaan yang digunakan adalabh Rancangan Acak
elompok vang disusun secara faktorial dengan menggunakan dua
faktor. Faktor I adalah jumlah penambahan gula vyang terdiri
atas 4 level yaitu 19%, 20%, 25%, dan I0%. Faktor 1T adalah
pengaturan pH awal yang terdiri atas 2 level yaitu pH 4,0 dan
5,0 yang masing-masing kombinasi perlakuan dilakukan tiga
Eali wulangan.

Analisa vang dilakukan adalah meliputi analisa bahan
baku vaitu : pH, total asam, kadar gula reduksi dan kFekeruhan.
FPada analisa produk akbir meliputi @ pH, total asam, kadar
gula reduksi, kadar alkohol, total khamir dan uji kekeruhan.

Dari hasil analisa data diperoleh kesimpulan bahwa
kombinasj perlakuan jumlah penambahan gula 307 dan pengaturan
pH awal 4 menghasilkan kadar alkohol tertinggi dibandingkan
dengan petrlakuan lainnya yaitu sebesar 7,3679% 1 kadar gula
reduksi 0,2769% 3 nilai pH 3,84 ; total asam 0,2340% 3 total
Ehamir 4467%,%% sel/mm 3 dan nilai kekeruhan 129.33 FTU dengan
lama fermentasi 19 hari.
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