VI. KESIMPULAN DAN SARAN
6.1. Kesimpulan

1. Varietas apel dan pengaturan pH awal dalam anggur apel
berpengaruh nyata terhadap kadar alkohol, pH, total asam,
gula reduksi, kekeruhan dan warna.

2. Berdasarkan hasil pengambilan keputusan menunjukkan bahwa
anggur apel yvang dipilih adalah varietas R. Beauty dengan
prengaturan pH awal 4,0:0,05 vang berkarakter kadar
alkohol 6,31%; total asam 0,41%; warna 1,14; rasa 3,36;

dan aroma 4,72.

6.2. Saran

Anggur apel yang dihasilkan mempunyal kenampakan yang
keruh sehingga perlu ditambahkan bahan penjernih dengan
konsentrasi yang sesuai.

Anggur apel yang dihasilkan kurang disukai. Tetapi
anggur apel ini dapat digunakan sebagai bahan baku untuk
diolah menjadi vinegar yaitu minuman yang mengandung asam

cuka dengan kadar 4%.
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