
BAB IX 

KESIMPULAN 

1. Pabrik wafer stick direncanakan berproduksi dengan menggunakan 

bahan baku 500 kg/hari .

2. Bentuk perusahaan yang direncanakan adalah PT (Perseroan 

Terbatas) dan struktur organisasi lini dan staf serta jumlah 

karyawan 26 orang.

3. Lokasi pabrik wafer stick direncanakan di Jalan Raya Taman, 

Sidoarjo.

4. Utilitas yang digunakan meliputi air sebesar 59,3756 m3/bulan,

listrik sebesar 5.547,1 kWh/bulan, dan solar sebesar 4.374 

liter/bulan.

5. Modal yang dibutuhkan untuk pendirian pabrik wafer stick ini 

adalah Rp  11.078.028.064,47 

6. Besar ROR sebelum pajak adalah 27,40% dan sesudah pajak 

adalah 19,73%.

7. POP sebelum pajak adalah 2,68 tahun dan sesudah pajak adalah 

3,38 tahun.

8. Besar BEP adalah 48,74%

9. .Pabrik wafer stick ini layak untuk didirikan baik dari segi 

ekonomis maupun segi teknis.
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