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XIII. KESIMPULAN 

13.1. Kesimpulan 

Pelaksanaan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan 

(PKIPP) di PT. Perkebunan Nusantara I Regional 5 Kebun Wonosari 

memberikan gambaran nyata mengenai kondisi industri pengolahan 

teh hitam CTC yang tidak selalu sama dengan teori di perkuliahan. 

Selama praktik kerja, diketahui bahwa proses produksi di lapangan 

sangat dipengaruhi oleh kondisi bahan baku, cuaca, kapasitas 

produksi, kondisi mesin, serta keterampilan operator. Walaupun 

perusahaan telah memiliki SOP dan sistem pengendalian mutu, pada 

pelaksanaannya masih ditemukan beberapa kondisi yang kurang 

optimal. 

Pada tahap penerimaan bahan baku, kualitas pucuk daun teh 

yang masuk tidak selalu seragam. Hasil pemetikan mesin terkadang 

masih tercampur batang tua, gulma, dan daun yang terlalu tua. Pada 

proses pengolahan, pengendalian suhu, kelembaban udara, dan waktu 

proses sangat menentukan mutu teh hitam yang dihasilkan. Namun, 

kondisi produksi di lapangan terkadang menyebabkan pengawasan 

proses tidak selalu stabil, terutama ketika kapasitas produksi tinggi 

atau saat kondisi cuaca berubah.  

 

13.2. Saran 

 Sanitasi lingkungan produksi, mesin, dan peralatan 

pengolahan perlu lebih ditingkatkan secara konsisten untuk 

mengurangi risiko kontaminasi pada produk teh hitam CTC. Selain 

itu, penerapan sanitasi pekerja juga perlu lebih diperhatikan, terutama 

dalam penggunaan alat pelindung diri dan kelengkapan pakaian kerja 

selama proses produksi berlangsung. 
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