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XIII. PENUTUP 

13.1.  Kesimpulan 

1. PT Perkebunan Nusantara I Regional 5 Kebun Wonosari 

merupakan industri pengolahan teh yang memproduksi 

teh hitam CTC dengan bahan baku utama berupa pucuk 

daun teh segar. Proses produksi dilakukan secara 

berurutan mulai dari penyediaan bahan baku, penerimaan 

pucuk, pelayuan, penggilingan, oksidasi enzimatis, 

pengeringan, sortasi, pengemasan, penyimpanan, hingga 

distribusi. 

2. Proses pengolahan teh hitam CTC di Pabrik Teh 

Wonosari telah didukung oleh penggunaan mesin dan 

peralatan yang sesuai dengan tahapan produksi dan 

digunakan untuk membantu proses produksi berjalan 

lebih teratur, efisien, dan menghasilkan produk dengan 

karakteristik mutu yang lebih seragam. 

3. Sistem pengawasan mutu telah diterapkan pada bahan 

baku, proses produksi, dan produk akhir. Pengawasan 

tersebut didukung oleh pengujian kadar air, densitas, 

warna bubuk, ampas, seduhan, serta cup test. Selain itu, 

penerapan sanitasi dan sistem keamanan pangan juga 

berperan dalam menjaga mutu dan mencegah 

kontaminasi selama proses pengolahan. 

4. Pengemasan dan penyimpanan produk dilakukan 

berdasarkan mutu teh yang dihasilkan. Teh mutu I dan II 

dikemas menggunakan papersack, sedangkan teh mutu 

lokal atau BMC dikemas menggunakan karung plastik.  

5. Limbah yang dihasilkan dari proses produksi terdiri dari 

limbah padat, cair, dan gas. Pengelolaan limbah telah 

dilakukan sesuai karakteristik masing-masing, sehingga 

kegiatan produksi tidak hanya berfokus pada hasil 

produk, tetapi juga memperhatikan kebersihan 

lingkungan dan keberlanjutan operasional pabrik. 
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13.2.  Saran 

1. Perusahaan telah menerapkan pengendalian mutu bahan 

baku melalui penetapan standar petikan pucuk teh, tetapi 

masih ditemukan variasi mutu pucuk yang diterima 

pabrik sehingga pembinaan kepada pemetik dan evaluasi 

mutu pucuk secara berkala perlu terus ditingkatkan agar 

kualitas bahan baku yang diterima lebih konsisten. 

2. Perusahaan telah melakukan pengendalian proses 

pengeringan awal untuk menjaga kadar air produk, tetapi 

masih ditemukan penyimpangan kadar air di luar rentang 

standar 2,0–4,0% sehingga pengawasan melalui 

pengukuran kadar air secara berkala perlu lebih 

dioptimalkan agar mutu produk tetap terjaga. 

3. Perusahaan telah melakukan pengendalian risiko melalui 

penerapan SOP, penggunaan APD, dan evaluasi terhadap 

aktivitas kerja, tetapi masih terdapat beberapa aktivitas 

dengan tingkat risiko residual kategori moderate 

sehingga efektivitas pengendalian perlu terus 

ditingkatkan melalui penguatan kepatuhan terhadap SOP, 

pengawasan penggunaan APD, serta evaluasi berkala 

terhadap tindakan pengendalian agar tingkat risiko dapat 

ditekan hingga mencapai kategori low.
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