XIl. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1. PT. Tirta Sarana Sukses merupakan produsen cuka apel
dengan merek dagang “Tahesta” yang telah didistribusikan
ke seluruh wilayah Indonesia.

2. PT. Tirta Sarana Sukses memiliki struktur organisasi yang
dikepalai oleh Presiden Direktur dan memiliki tenaga kerja
sebanyak 35 orang yang tersebar dalam 5 Divisi yaitu
administrasi, pemasakan, formulasi, pengisian, dan
pengemasan.

3. Proses pengolahan cuka apel di PT. Tirta Sarana Sukses
menggunakan sistem batch dimana pada satu hari terdapat
tiga batch produksi.

4. Tahapan proses pengolahan cuka apel di PT. Tirta Sarana
Sukses meliputi  penerimaan bahan baku, sortasi,
pemasakan, pengisian, pengemasan, dan pendistribusian.

5. Proses produksi cuka apel di PT. Tirta Sarana Sukses
dilakukan dengan sistem produksi semi-otomatis dimana
terdapat proses yang dilakukan secara  manual
(konvensional) oleh pekerja dan terdapat proses yang telah
menggunakan tenaga mesin.

6. PT. Tirta Sarana Sukses menerapkan sanitasi industri pangan
yang baik dengan berbagai alat dan fasilitas penunjang
untuk memastikan keamanan proses produksi dan keamanan
produk cuka apel yang dihasilkan.

13.2. Saran

1. PT. Tirta Sarana Sukses perlu meningkatkan kebersihan dan
sanitasi pada seluruh lingkungan produksi, khususnya
pembersihan langit-langit area produksi.

2. PT. Tirta Sarana Sukses perlu menyediakan lebih banyak alat
dan fasilitas penunjang kebersihan, misalnya dengan
menyediakan tempat sampah di area-area tertentu untuk
memudahkan pembersihan lokasi produksi.
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. PT. Tirta Sarana Sukses perlu meningkatkan kedisiplinan
para pekerja dan mempertegas peraturan yang ada,
khususnya yang terkait dengan penerapan sanitasi dan
keamanan kerja.

. PT. Tirta Sarana Sukses perlu mengkaji ulang penggunaan
asam asetat glasial dan mempertimbangkan aspek keamanan
pangan dalam penggunaannya.

. PT. Tirta Sarana Sukses perlu melakukan pemeriksaan
standar mutu kualitas cuka apel dengan lebih ketat,
misalnya pada proses QC masing-masing batch perlu
dilakukan pengulangan pengujian sebanyak tiga kali untuk
meningkatkan akurasi pengukuran parameter uji, tidak
hanya dilakukan satu kali.

PT. Tirta Sarana Sukses perlu lebih memperhatikan
peletakan alat-alat produksi yang mengalami kontak
langsung dengan cuka apel, misalnya peletakan pengaduk
pada tempat-tempat khusus yang terjamin kebersihannya.
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