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XIII. PENUTUP 

 

13.1. Kesimpulan 

1. PT. Indofood Sukses Makmur, Tbk. Divisi Bogasari Flour 

Mills merupakan industri pengolahan tepung terigu pertama dan 

terbesar di Indonesia. 

2. Tepung terigu Lencana Merah merupakan salah satu produk 

tepung terigu yang diproduksi oleh PT. Indofood Sukses Makmur, 

Tbk. Divisi Bogasari Flour Mills Surabaya. 

3. Mill AB merupakan salah 1 mill yang terdapat di PT. Indofood 

Sukses Makmur, Tbk. Divisi Bogasari Flour Mills Surabaya 

4.  Mill AB PT. Indofood Sukses Makmur, Tbk. Divisi Bogasari 

Flour Mills Surabaya menerapkan process layout dalam tata letak 

peralatannya. 

5. Struktur organisasi PT. Indofood Sukses Makmur, Tbk. Divisi 

Bogasari Flour Mills Surabaya termasuk tipe lini dan staf 

6. Terdapat 3 shift jam kerja yang diterapkan untuk pekerja di Mill 

AB yakni shift pagi (07.00-15.00), shift sore (15.00-23.00), dan shift 

malam (23.00-07.00). 

7. Bahan baku yang digunakan untuk pembuatan tepung terigu 

Lencana Merah di Mill AB berupa biji gandum, air, dan fortifikan. 

8. Proses pengolahan tepung terigu Lencana Merah meliputi 

proses transfer gandum dari wheat silo ke raw wheat bin (RWB), first 

cleaning, dampening, conditioning, second cleaning dan milling. 

9. Kemasan yang digunakan untuk mengemas tepung terigu 

Lencana Merah adalah kemasan karung polipropilen (PP), karung 

calico, dan kemasan fleksibel multilayer. 

10. Proses pengemasan tepung terigu Lencana Merah yang 

dilakukan terdiri atas pengemasan tepung terigu 25 kg dan consumer 

packing. 

11. Proses penyimpanan tepung terigu Lencana Merah di gudang 

menerapkan sistem first in first out (FIFO) di dalam pengelolaannya. 

12. Mesin-mesin yang digunakan untuk menunjang kelancaran 

proses produksi tepung terigu meliputi mesin produksi (screening & 

milling), serta pengemasan.
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13. Alat transportasi yang digunakan meliputi bucket elevator, belt 

conveyor, chain conveyor, screw conveyor dan pneumatic system. 

14. Kualifikasi pekerja yang diterima di bidang produksi 

(Departemen Mill) bergantung pada posisi yang ditempati. 

15. PT. Indofood Sukses Makmur, Tbk. Divisi Bogasari Flour 

Mills Surabaya memanfaatkan sumber daya manusia, listrik, steam, 

dan solar untuk menunjang kelancaran proses produksi 

16. PT. Indofood Sukses Makmur, Tbk. Divisi Bogasari Flour 

Mills Surabaya menerapkan sanitasi terhadap pekerja, mesin dan 

peralatan, ruang produksi serta lingkungan pabrik. 

17. PT. Indofood Sukses Makmur, Tbk. Divisi Bogasari Flour 

Mills Surabaya menerapkan pengendalian mutu terhadap bahan baku, 

proses produksi, produk akhir hingga pengemasan dan penyimpanan 

tepung terigu Lencana Merah 

18. Pengolahan limbah di PT. Indofood Sukses Makmur, Tbk. 

Divisi Bogasari Flour Mills Surabaya dibedakan atas limbah produksi, 

B3 (bahan berbahaya dan beracun) dan domestik. 

19. Faktor-faktor yang mempengaruhi keberhasilan ekstraksi 

tepung terigu meliputi faktor material (biji gandum), proses 

pengolahan, perawatan mesin dan manusia (pekerja). 

 

13.2. Saran 

 Penggunaan peralatan keamanan kerja di seluruh area produksi 

berupa penggunaan helm, earplug, serta safety shoes bagi pekerja.
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