XII. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

10.

11.
12.

PT. GMCP merupakan anak perusahaan dari Indokom Group yang
didirikan oleh H. Saimi Saleh dan Hj. Siti Nurhayati pada tanggal 20
November 1990.

PT. GMCP berlokasi di JI. Industri No. 29 A, Sukorejo, Kec. Buduran,
Kabupaten Sidoarjo, Jawa Timur 61252

PT. GMCP memiliki kualifikasi tenaga kerja yaitu karyawan harian
tetap, karyawan borongan dan karyawan kontrak

PT. GMCP memproduksi beberapa produk dengan bahan baku udang
vannamei yaitu Raw Deveined Tail On, Raw Deveined Tail Off, dan
Raw Head Loss.

Bahan Baku yang digunakan di PT. GMCP untuk memproduksi udang
vannamei beku adalah udang vannamei dalam keadaan segar yang
didapatkan dari tambak.

Bahan pembantu yang digunakan PT. GMCP dalam produksi meliputi
air, ice flakes yang diproduksi sendiri, dan bahan kimia seperti garam,
fosfat dan non fosfat.

Air yang digunakan untuk proses produksi berasal dari PDAM yang
sudah mengalami treatment sebelum digunakan.

Seluruh proses pembekuan udang di PT. GMCP menggunakan
metode Individual Quick Freezing (IQF).

Jenis kemasan yang digunakan oleh PT. GrahaMakmur CiptaPratama
dalam mengemas produk menjadi 2 bagian yaitu kemasan primer
menggunakan polybag polypropylen (PP) dan kemasan sekunder
mengunakan master carton.

Penerapan sanitasi di PT. GrahaMakmur CiptaPratama meliputi
sanitasi bahan baku, sanitasi bahan pembantu, sanitasi mesin dan
peralatan, sanitasi pekerja dan sanitasi lingkungan produksi.

Utilitas yang digunakan di PT. GMCP meliputi listrik dan air.
Pengawasan mutu bahan baku di PT. GrahaMakmur CiptaPratama
meliputi pengawasan secara fisik dengan menguji kenampakan udang,
pengawasan mikrobiologis, dan pengawasan kimiawi.
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13.

14,

13.2.

Pengujian mutu produk udang vanamei beku PT. GMCP meliputi
pengujian fisik, kimia, dan mikrobiologi yang diuji secara internal dan
eksternal.

PT. GrahaMakmur CiptaPratama menghasilkan dua macam limbah,
yaitu limbah domestik dan limbah proses. Limbah proses terdiri dari
limbah padat yang dapat dijual untuk dijadikan pakan ternak maupun
terasi. Limbah cair dilakukan penyaringan sebanyak 3 kali yang
kemudian dialirkan kembali ke sungai.

Saran

Perlu adanya penambahan kerja sama dengan beberapa supplier
mengenai pengadaan bahan baku untuk meningkatkan stok produksi
agar perusahaan dapat berjalan lebih baik

Sistem pengawasan yang dilakukan pada saat penerimaan bahan baku
dan mutu produk akhir juga perlu dimaksimalkan dengan
memperhatikan pengawasan proses produksi dengan mengutamakan
kualitas disamping kuantitas. Sehingga produk yang dihasilkan
perusahaan memiliki kelayakan kualitas yang sesuai dengan ketentuan
pemerintah maupun keinginan buyer.

Perlu adanya pengawasan yang lebih serius terhadap kinerja karyawan
dan mengingatkan karyawan untuk tidak berbicara selama di area
proses dan menjaga kebersihan setiap karyawan baik sebelum masuk
ke area pabrik, saat jam istirahat ataupun keluar dari area pabrik.
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