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XIII.  KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

1. CV Rison Makmur Sentosa merupakan pabrik yang 

menghasilkan produk bluder dan produk lain seperti dessert 

box, egg tart dan telah berdiri sejak tahun 2020. 

2. Pabrik CV Rison Makmur Sentosa berlokasi di Jalan Gajah 

Mada No.54, Karanganyar, Kecamatan Purworejo, Kota 

Pasuruan, Jawa Timur. 

3. CV Rison memiliki struktur organisasi berbentuk lini dengan 

jumlah tenaga kerja sebanyak 34 orang. 

4. Sistem produksi bluder dilakukan secara batch dengan 

beberapa tahapan proses meliputi pembuatan biang adonan, 

pencampuran, pencampuran, resting, penmibangan, 

rounding, filling, pemberian topping, proofing, 

pemanggangan, dan pengemasan. 

 

13.2. Saran 

1. CV Rison Makmur Sentosa perlu meningkatkan fasilitas 

bangunan yang dapat menunjang kebersihan dan mencegah 

hama yang dapat masuk ke area produksi terutama pada 

bagian pintu yang menghubungkan area parkir dan area 

produksi karena sering dibiarkan terbuka oleh pekerja 

sehingga perlu penambahan seperti pintu kasa. 

2. CV Rison Makmur Sentosa disarankan tetap menjaga dan 

terus meningkatkan pengendalian mutu dan pengetahuan 

wawasan pekerja terhadap sanitasi agar dapat mencegah 

terjadinya kontaminasi terhadap produk bluder. 
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