XIII. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

10.

CV. Indobakpia merupakan pabrik pengolahan pangan yang
menghasilkan produk Pie Susu Ajik, yang akan dikirimkan ke
seluruh outlet Krisna Oleh-Oleh Bali di sekitar daerah Kuta.
Lokasi CV. Indobakpia berada di daerah pusat kawasan wisata
yaitu di daerah Kuta yang dekat dengan Bandara Internasional
Ngurah Rai dan pertokoan oleh-oleh khas Bali

Struktur organisasi dari CV. Indobakpia terbagi menjadi
manajer, koordinator, divisi keuangan, divisi personalia, staf
pajak, accounting, purchasing, store keeper, R & D, tim
produksi, tim packing, engineering, kepala bagian transportasi,
komandan regu, dan kapten gardener.

Bahan baku yang digunakan dalam pembuatan pie adalah
tepung terigu, margarin, telur, garam, tepung tapioka, susu
bubuk, gula halus, susu kental manis, dan air. Bahan pembantu
pembuatan pie terdiri atas pasta coklat dan durian, keju, dan
perisa vanila.

Pembuatan pie susu dimulai dengan penerimaan bahan baku,
pengolahan pie susu, dan pengemasan.

Kemasan yang digunakan adalah plastik PE sebagai pengemas
primer dan karton sebagai pengemas sekunder.

Mesin dan peralatan yang digunakan memiliki spesifikasi dan
kegunaan yang berbeda untuk menunjang proses pengolahan
Pie Susu Ajik.

Sanitasi yang dilakukan oleh CV. Indobakpia meliputi sanitasi
mesin dan peralatan, sanitasi gudang dan lingkungan pabrik,
personal hygiene, sanitasi bahan baku, dan pengendalian hama.
Pengendalian mutu yang dilakukan CV. Indobakpia meliputi
pengendalian mutu bahan baku dan bahan pembantu,
pengendalian proses produksi, dan pengendalian mutu produk
akhir.

Pengendalian limbah dalam CV. Indobakpia terbagi menjadi
pengolahan limbah padat dan limbah cair.
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11.

12.

13.1.

&3

Pengolahan limbah padat yang dihasilkan oleh CV. Indobakpia
dapat dilakukan dengan program 3R yaitu reduce, reuse, dan
recycle.

Pengolahan limbah cair yang dihasilkan oleh CV. Indobakpia
dapat melalui pengolahan primer, sekunder, dan tersier.

Saran

Perlu adanya peningkatan sanitasi pada karyawan untuk
menjaga mutu produk yaitu dengan memperbanyak poster
berisi SOP sanitasi serta penyuluhan secara rutin.

Perbaikan posisi tata letak pabrik, khususnya pada ruang
pencucian yang terletak bersebelahan dengan ruang
pendinginan pie susu karena dikhawatirkan terjadi kontaminasi
silang.

Perlu diberikan pembatas berupa tirai plastik sebelum masuk
di ruangan produksi untuk meminimalisir terjadinya
kontaminasi.
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