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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

a. PT. Dua Kelinci merupakan perusahaan yang memproduksi 

makanan ringan, salah satunya yaitu kacang atom yang telah 

berdiri sejak tahun 1972 dan berlokasi di Jalan Raya Pati-

Kudus No. 6 Km 3, Lumpur, Bumirejo, Kecamatan 

Margorejo, Kabupaten Pati, Jawa Tengah, 59163. 

b. Jumlah karyawan pada divisi kacang atom PT. Dua Kelinci 

sebanyak 12 orang pekerja tetap dan 449 orang pekerja tidak 

tetap. 

c. Bahan baku pembuatan kacang atom berupa kacang tanah dan 

tepung tapioka serta bahan pembantunya berupa bawang, 

monosodium glutamat (MSG), aspartam, dan garam. 

d. Proses pengolahan kacang atom terdiri dari proses 

penerimaan kacang tanah, sortasi kacang tanah kupas kulit, 

persiapan tepung dan bawang, pembuatan kacang atom 

mentah, penggorengan dan pengeringan, dan pengemasan. 

e. Sanitasi di PT. Dua Kelinci diterapkan pada setiap tahap 

produksi yang dilakukan, meliputi sanitasi lingkungan pabrik, 

ruang produksi, mesin dan peralatan, dan pekerja. 

f. PT. Dua Kelinci menggunakan sumber daya manusia dengan 

latar pendidikan minimal SMP, SMA/SMK sederajat dan 

Sarjana tingkat I. Sumber daya listrik dari Perusahaan Listrik 

Negara (PLN), generator set (genset) dan solar panel. Sumber 

daya air berasal dari air pegunungan dan air sumur yang 

diolah secara mandiri dengan cara Reverse Osmosis (RO). 

Sumber daya panas berasal batu bara.  

g. Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT. Dua Kelinci 

meliputi pengendalian mutu bahan baku, bahan pembantu, 

dan proses pengolahan. 

h. Pengolahan limbah pada PT. Dua Kelinci meliputi 

pengolahan limbah padat dan cair. Limbah padat non-plastik 

akan dijual atau diolah pihak ketiga menjadi pakan ternak, 

sedangkan sampah yang tidak dapat diolah akan ditampung di 
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Tempat Penampungan Sementara (TPS). Limbah cair diolah 

dengan IPAL. 

 

13.2. Saran 

PT. Dua Kelinci perlu memperketat pemeriksaan proses 

produksi dan kelayakan mesin serta peralatan yang digunakan secara 

berkala dalam produksi kacang atom sehingga cacat produk dan 

kemasan dapat diminimalkan. 
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