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IX. KESIMPULAN 

Berdasarkan analisa faktor teknis, faktor ekonomis, dan 

manajemen, usaha sorbet stroberi “SorBi” layak didirikan dan 

dioperasikan dengan uraian sebagai berikut: 

Bentuk usaha     : Usaha kecil 

Lokasi      : Istana Dieng Timur I no 3, 

  Malang, Jawa Timur  

Waktu operasi     : Senin-Jumat, 8 jam/hari 

Kapasitas produksi    : 224 cup/hari  

Berat bersih per Cup   : 60 gram 

Harga jual produk    : Rp12.000/ cup 

Jumlah tenaga kerja   : 3(tiga) orang 

Total Capital Investment (TCI) : Rp49.542.450 

Fixed Capital Investment (FCI) : Rp27.050.300 

Work Capital Investment (WCI) : Rp22.492.150 

Total Production Cost (TPC)  : Rp339.099.528 

Manufacturing Cost (MC)  : Rp288.234.599 

General Expenses (GE)   : Rp50.864.929 

Selling Cost (SC)    : Rp709.632.000 

Laba kotor/tahun    : Rp370.532.472 

Laba bersih/tahun    : Rp368.679.810 

Rate of Return (ROR)  

a. Sebelum pajak    : 691,32% 

b. Sesudah pajak    : 687,87% 

Pay Out Time (POT)   

a. Sebelum pajak    : 1,59 bulan 

b. Sesudah pajak    : 1,58  bulan 

Break Even Point (BEP)   : 39,52% 
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