BAB VI
KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan

Varietas kedelai dan konsentrasi CaS0s+ memberikan
pengaruh yang nyata terhadap kadar protein, kadar air, kadar
abu, pH, sineresis, tekstur, aroma, rasa dan Kkenampakan
takos.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa kombinasi perlakuan
antara varietas Wilis dan konsentrasi Cas0s D,4%
menghasilkan takoa dengan sifat fisis khemis yang baik.
Takoa dari kombinasi perlakuan tersebut mempunyai kadar
protein 386,55%, kadar ﬁir 89,74%, kadar abu 0,81%, pH 6,22,
sineresis 54,8% , tekstur 3,31 mm. Sedangkan untuk varietas
Import dengan konsentrasi CaS0«4 0,4% juga menghasilkan takoa
dengan sifak fisis khemis yang baik, dengsan kadar protein
33,55%, kadar air 90,57%, kadsr abu 0,57%, ©pH 6,18,

sineresis 57,14% dan tekstur 4,22 mm.

Saran

Takoa yang dihasilhan dari kombinasi perlakuan varietas
dan konsentrasi CaS0O<¢ masih mempunyai kekurangan yvang perlu
diteliti lebih lanjut, misslnysa penggunaan suhu yang baik
untuk penambahan koagulan (CaS04) sehingga dihasilkan takoa
dengan tekstur yang baik dan jenis-jenis koagulan lain vang
cdapat digunakan untuk pembuatan takosa.
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