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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

V. BAB V 

V.1. Kesimpulan 

1. Ekstraksi daun, ranting dan akar cendana dengan 

menggunakan metode MAE menghasilkan persen yield 

tertinggi pada daun sebesar 20,75 %.   

2.  Dalam penelitian ini menunjukan bahwa semakin banyak 

volume enzim yang ditambahkan pada sampel maka 

persen yield yang didapat juga semakin banyak hingga 

maksimum kandungan minyak didalam sampel.  

3. Komponen senyawa fenolik tertinggi terdapat pada hasil 

ekstrak dengan waktu ekstraksi 20 menit. Total komponen 

fenolik pada hasil ekstrak daun, ranting dan akar cendana 

ekstraksi tanpa pre-treatment, pre-treatmen 1 mL enzim 

dan pre-treatmen 5 mL enzim berturut-turut sebagai 

berikut 0,3125 GAE/g, 0,3490 GAE/g dan 0,3688 GAE/g.  

V.2. Saran  

 Penelitian selanjutnya melakukan uji antibakteri pada hasil 

ekstrak daun, ranting dan akar cendana. 
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