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Proses Pengolahan Air Minum Dalam Kemasan di PT. Tirta 

Investama Pabrik Keboncandi Pasuruan.  

Di bawah bimbingan: Dr. Paini Sri Widyawati, S. Si., M. Si. 

 

ABSTRAK 

PT. Tirta Investama Pabrik Keboncandi Pasuruan merupakan 

perusahaan pengolahan air baku menjadi air minum dalam kemasan 

khususnya kemasan galon. Aliansi perusahaan antara PT. Tirta 

Investama dengan Danone terjadi pada tahun 1998. PT. Tirta 

Investama Pabrik Keboncandi Pasuruan yang berlokasi di Jalan Raya 

Winongan, Gondangwetan, Kabupaten Candi, Kecamatan Gondang 

Wetan, Pasuruan, Jawa Timur. Proses pengolahan air baku meliputi 

proses unloading galon dari distributor, pemeriksaan awal 

(organoleptik, kenampakan, dan fisik), pemeriksaan kebocoran, 

pembersihan, disinfeksi, pembilasan, pengolahan air baku, 

pengemasan, dan penyimpanan. Metode sanitasi yang diterapkan 

terdiri dari sanitasi mesin dan peralatan (Cleaning In Place (CIP), 

Cleaning Out of Place (COP), dan External Cleaning). Produk 

AMDK yang diproduksi oleh PT. Tirta Investama Pabrik Keboncandi 

Pasuruan adalah air minum dalam kemasan galon/jugs/Home Office 

Delivery (HOD). 

 

Kata kunci: PT. Tirta Investama Pabrik Keboncandi Pasuruan, air 

minum dalam kemasan, air galon, pengolahan air minum 
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(6103020037), Gregorius Richardo Ghevyn Tjahjadi (6103020041). 

Mineral Water Processing at PT. Tirta Investama Pabrik Keboncandi 

Pasuruan.  

Advisory Committee: Dr. Paini Sri Widyawati, S. Si., M. Si. 

 

ABSTRACT 

PT. Tirta Investama Pabrik Keboncandi Pasuruan is a 

company that processes raw water into mineral water. This company 

did a corporate alliance with Danone in 1998. PT. Tirta Investama 

Pabrik Keboncandi Pasuruan is located at Jalan Raya Winongan, 

Gondangwetan, Kabupaten Candi, Kecamatan Gondang Wetan, 

Pasuruan, Jawa Timur. The processing of raw water includes jugs 

unloading from distributor, initial check (organoleptic, visual, 

physics), leak tester, cleaning, disinfection, rinsing, water treatment, 

packaging, and storing. Sanitation systems that applied in company 

are (Cleaning In Place (CIP), Cleaning Out of Place (COP), dan 

External Cleaning). Product tha produced in PT. Tirta Investama 

Pabrik Keboncandi Pasuruan is mineral water that packed in 

gallon/jug.  

 

Keywords: PT. Tirta Investama Pabrik Keboncandi Pasuruan, mineral 

water, water in jugs, water processing.   
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