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RINGKASAN

Vince Sulistioningsih (61030829030) . "Fengaruh Konsentrasi
dan Lama Perendaman dalam Larutan Kalsium EKhlorida
(CaClz)  Terhadap Beberapa Sifat KEimia dan Sensoris

Manizan Ubi Jalar"
Dibawah bimbingan : 1. Dr. Ir. Simon  Bambang W. .M. App.5c
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Ubi  Jalar (Ipomcea batatas L} merupakan komoditas

pangan a1 Indonesia yang produksinya mengalami
reningkatan setiap tahunnya dan belum banyak dimanfaatkan
sebagai bahan baku industri. Untuk meningkatkan nitai

ekcnomi dan daya awet  ubi Jalar dapat dilakukan dengan
mengalah ubi jalar meniadi moenisan ubi jalar.

Magalah wvang timbul pada pengolahan uki  jalar
meniadi  manisan adalah  terjadinva perubahan tekstur
menjeadil lunak selama perendamarn serta timbulnya

pencoklatan baik enzimatis maupun non  enzimatis. Usaha
untul  mengatasi maszalah ini adalah dengan penggunaan
S TEY U kalsium klarida sehingga dapat memperbaiki
tek=tur dan penggunaan Senyawa sulfit untuk menghambat
reakz=i pencoklatan.

Tutuan penelitian ind adalah  untuk mengetahui
hongentrasi  dan lama Perendaman  dalam larutan kalsium
klorida  yang sezuai  dalam sembuatan manizan wuwbi dalar

b $ E

ditinjau dari sifat kimiawi dan sensoris.

Tahapan pembuatan manisan ubs Jalar ara umLm
adalah  pencucian, pengupasan, pemotongan. perendaman
dalam  larutan gula dan pengeringan.

BEancangan percobaan vang dilakukan adalah Rancangan
Kelompok  yang disusun secara Faktorial dengan  dua
faktor, wvaitu fakter I adalah Eongentrasi  CaCla vang

terdivi dari  tiga level vaitu 1%, 2% dan 3%, dedangkan
faktor ID adalah lama perendaman dalam lavutan CaCl., Yiang
tardiri dari tiga level vaitn | Jam., 23 jam dan 95 jam.

Mazing-masing kombinasi 41lakukan langan tigas kali.
Pengamatan  vyvang Jdilakukan pada  ubil  Jalar meliputi

analiza kadar air. ¥kadar gula reduksi. aktivitas air dan
kadar pati. Zadangkan pada manisan ubj Jalar meliputi
analiza kadar air, kadar gula reduli=i, aktivitas air

Radar  pati dan uii crganoleptil  tevhadap tekstur., rasa
dan kenampakan.

Dari hasil percobaan menunjukkan bahwa ada
interaksl antara konsentrasi Talllz dan  lama perendaman
Eerhadap  kadar pati, Ladar  gula reduksi  dan  tekstur.
Sedangkan  pada kadar air dan  aktivitas air tidak
menunjukkan adanya  interaksi. FKonse ntraczi CaCls dan lama
perendaman masing-masing memberikan pengaruh nyata

terhadap kadar air. aktivitas air. kadar pati. khadar gula ..

reduk=i dan tekstur.



Dari  pengamatan yang

adalah kongentrazi CalCly 2%
dengan  kadar gula reduksi
aktivitas air  0.52, Lkadar

Fezukaan terhadap tekstur 4.

dilakukan perlakuan

dan lama perendaman
62.43%, kadar air
pati 15.78%  dan

43 (agak menyulkai) .,

terbaik
5 dam,
16,77%,
tingkat
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