
I. PENDNIULUAN

1 .1 .  La ta r  Be lakang

Bawang  pu t i h  me rupakan  komod i t as  ho r t i ku l t u ra  yang

pen t i ng  dan  be rn i l a i  ekonomi  t i ngg i  d i  I ndones ia .  Bawang

pu t i h  b i asa .  d iman faa t kan  sebaga i  campuran  oba t -oba tan

maupun bumbu berbagai  jen is  makanan.  penggunaan bawang

put ih  sebagai  bumbu penyedap masakan d isebabkan karena.

bawangi  put ih  mempunyai  rasa dan aroma khas yang d isebabkan

o leh  komponen  c i t a  r asa  pada  bawang  pu t i h .

Bawang  pu t i h  be rasa l  da r i  As ia  Tengah  yang  be r i k l im

sub t rop is .  tsudidaya bawang put ih  kemudian menyebar  sampai

ke daerah-daerah d i  Laut  Tengah.  Akhi rnya pelaut -pelaut

Ind ia dan Cina membawanya sampai  ke fndonesia.

Kerusakan dan kehi langan pasca panen pada bawang

pu t i h  cukup  t i ngq i .  Keh i l angan  has i l  yang  t i ngg i  ak i ba t

susut  bobot  (mencapai  608) ,  kebusukan dan keropos pada

bawang put ih  yang d is impan pada suhu kamar se lama dua

bu lan .  Sedangkan  j i ka  bawang  pu t i h  d i s impan  pada  suhu

op t imumnya  ya i t u  l oC  se lama  150  ha r i  maka  ke rusakan  dan

keh i l angan  pasca  panen  mencapa i  47 -782 .

Pembuatan bubuk bawang put ih  d iperk i rakan sangat

bermanfaat  karena seIAin memperpanjang masa s impannya,

ben tuk  bubuk  j uga  akan  l eb ih  d i suka i  ka rena  p rak t i s  da lam

penggunaannya,  ser ta memudahkan pengemasan dan pengang-

ku tan .



Se lama  penge r i ngan  bebe rapa  kons t i t uen  mudah  menguap

pada  p roduk  i ku t  h i l ang  be rsama  uap  a i r .  Keh i l angan  konpo -

nen  mudah  menguap  yang  be r l eb ihan  dapa t  d i h i nda r i  dengan

menggunakan  s l s t im  penge r i ngan  suhu  rendah ,  an ta ra  l a i n

dengan penger ingan beku.  Dengan menggunakan a lat  penger ing

beku (  f reeze drr .er ) ,  bahan dapat  d iker ingkan pada suhu yang

sanga t  r endah  seh ingga  keh i  l angan  senyawa  vo la t  i  I  dapa t

d i r eduks i .  Namun  dem ik i an  se jauh  i n i  be lum d i ke tahu i  Cengan

jeLas  p roses  penge r i ngan  beku  un tuk  bawang  pu t i h .

Proses penger ingan dengan cara penger ingan beku maupun

t rad i s i ona l  sanga t  d i penga ruh i  an ta ra  l a i n  o l eh  va r i e tas

dan  pH .  Va r i e tas  unggu l  bawang  pu t i h  d i  f ndones ia  an ta ra

Ia i n  ya i t u  Lumbu  H i j au  dan  Lumbu  Kun ing .  Pe rbedaan  yang

d i so ro t i  da r i  va r i e tas  bawang  pu t i h  t e r sebu t  ada lah  kekua -

tan aromanya.  Lumbu Hi jau mempunyai  aroma yang leb ih kuat

d i band ingkan  dengan  Lumbu  Kun ing  Yanq  d i ke tahu i  ada lah

apakah perbedaan kekuatan aroma tersebut  akan mempengaruhi

c i t a  r asa  bubuk  bawang  pu t i h  yang  d i has i l kan  dengan  penge -

r i ngan  beku .

Timbulnya senyawa pembentuk bau melewat i  tahapan

reaks i  enz ima t i s  dan  non  enz ima t i s  pada  saa t  umb i  bawang

pu t i h  menga lam i  penghancu ran .  Reaks i  enz ima t i s  dan  non

enz ima t i s  pada  hancu ran  bawang  pu t i h  t e r sebu t  sanga t  d i pen -

ga ruh i  o l eh  pH  I i ngkungannya  seh ingga  j um lah  dan  kompos i s i

komponen mudah menguap yang yang terbentuk berbeda.  Dengan

demik i an  pe ranan  pH  te rhadap  pemben tukan  komponen  a t s i r i

pada  kedua  va r i e tas  t e r sebu t  d i  a tas  pe r l u  d i t e l i t i .



1 .2 ,  Tu juan

Tu juan  da r i

t epa t  pada  t i ap

pu t i h  dengan  ca ra

pene l i t i an  i n i  ada lah  menge tahu i

va r i e tas  un tuk  rnenghas i l kan  bubuk

penge r i ngan  beku .

pH yang

bawang


