13.1.

132.

XIl. KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan

. PT. Sari Guna Garam, merupakan pabrik pengolahan garam

konsumsi beryodium dan garam industri yang didirikan pada
tahun 1979 dengan sistem batch process.

. Struktur organisasidari PT. Sari Guna Garam adalah struktur

organisasi fungsional dengan jumlah tenaga kerja sebanyak 59
karyawan.

Bahan baku yang digunakan adalah garam kasar yang berasal
dari garam rakyat daerah Madura.

Pengendalian mutuyang dilakukan oleh PT. Sari Guna Garam
meliputi pengendalian mutu bahan baku danbahan pembantu,
pengendalian mutu proses produksi, pengendalian mutu
produk akhir, serta proses sanitasi yang meliputi sanitasi mesin
dan peralatan, sanitasi lingkungan pabrik, sanitasi ruang
produksi, sanitasi pekerja, dan sanitasi hama.

. Pengolahan limbah pada PT. Sari Guna Garam meliputi

pengolahan limbah cair dan gas.

Saran

. PT. Sari Guna Garam perlu untuk membenahi struktur

organisasi yang sistematis dan sesuai dengan job description.
PT. Sari Guna Garam perlu untuk memberikan uang lembur
kepadaparapekerja dikarenakan jamkerja yangtelah melebihi
Undang-undang Nomor 11 Tahun 2020 Tentang Cipta Kerja
(40 jam/minggu).

PT. Sari Guna Garam perlu meningkatkan kualifikasi dalam
penerimaan pegawai.

PT. Sari Guna Garam perlu lebih memperhatikan tingkat
kebersihan lingkungan kerjadi pabrik supaya dapat memenuhi
HACCP dan standar yang berlaku.

Sanitasi dan perilaku dari pekerja pabrik juga harus dijaga
supayapabrik dapat lebih maju dan dapatsegera memperoleh
ISO 22000:2018.
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. Kualitas garam perlu diawasi agar garam yang diproduksi

dapat memenuhi SNI dengan cara penambahan stone detector
dan metal detector.

. PT. Sari Guna Garam perlu melakukan kontrak tertulis dengan

pemasok garam dari Madura untuk menjamin ketersediaan
stok.

. Kualitas produk PT. Sari Guna Garam dapat ditingkatkan

dengan caramelengkapi dan meningkatkan manajemen mutu.

. PT. Sari Guna Garam dapat melakukan pembersihan dan

perawatan mesin dan peralatan sebelum dan sesudah proses
produksi.
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