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Tarmaman pepava banyak diusahakan di Indornesia,
produksi buah pepaya di Indonesia melimpah. Buah pepaya
selain digunakan sebagai buah segar Jjuga dapat dioclah
menjadi mamisan, sirup, sacs dan sebagainya.

Penambahan pepaya pada pembuatan saos tomat
dimaksudkan untuk 1lebih memperluas pemanfaatan buah
tersebut disamping berdampak meningkatkan visk&sitas
sans tomat.

Natrium karboksimetilselulosa (NalMC) merupékan
turunan selulosa yang banyak digunakan dalam industri
makanan untuk mendapatkan tekstur yang baik, selain itu
NaCMC  juga sering dipakai dalam bahan makanan  urntuk
menghambat proses retrogradasl dan Singresis.

Dalam penelitian dipelajari penambahan persentase
pepava  yvang akan mempengaruhi dari pengikatan air  olen
gel, dan konsentrasi NaCMCT vang akan mempengaruhi  dari

kestabilan koloid pada ssos tomat.



Rancangan percobaan yvang digunakan adalah Ran-
cangan Rcak Kelompok (RAK) yang melibatkan 2 faktor
denéan 3 kali ulangan. Faktor pertama adalah persentase
penambahan buah pepaya vang terdiri dari 3 level vyaitu
o%, i0¥% dan 20% dari berat bahan baku. Faktor kedua
adalah persentase penambahan natrium karboksimetilselu-
losa (NaCMC) vyang terdiri dari 3 level yaitu 0,04%,
0,06% dann 0,08% dari berat bahan baku dan dilakukan
penyimpanan selama 30 hari.

Pengamatan yang dilakukan pada bahan baku tomat
dan pepaya meliputi analisis kadar sir, total padatan,
total SSaM, pH dan vitamin C. Sedangkan pads produk
akhir meliputi pengamatan viskositas, kadar air, Ay
total padatan, vitamin C, total asam, pH dam pengujian
organoleptik.

Pengamatan vyvamg dilakukan pada produk akhir
meliputi analisis total padatan terlarut, pH, total
asam, vitamin C, kadar air, tekstur dan jumlah padatan.
Sedangkan pengamatan pada produk akhir meliputi viskosi-
S5, ﬁw; kadar air, lumlah padatan tomat, total padatan

terlarut dan uji organcleptik.

Hzsil pengamatan saos tomat pada hari 30 dengan

.

erlakuan  persentase pepays 10W dan konsentrasi NaCMOC

¥

b

0,0&6% mempunyai nilai pH 3,556, total asam ©,85%%, vitamin

C 30,07 mgr/ /100 gr bahan, total padatan terlarut 22,67,



viskogsitas 10,5846 cps, kadar air 76,26, jumlah padatan
23,74, kandungan padatan tomat 2,82%, A, 0,90, warna
tidak disukai (4,40}, rasa agak disukail (5,43) dan

tekstur tidak disukai (4.

iv
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