V. KESINPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan

Berdasarkan pengamatan parameter-parameter yang di-
lakukan selama penelitian dapat disimpulkan bahwa sosis
yang terbaik adalah sosis yang dibuat dari daging yang
diperoleh 4 jam setelah penyembelihan dan ditambah 3%
susu skim dan 3X tapioka. Sosis ini mempunyai réﬁdenen
85,10 X, kadar air 63,98 X, kadar protein terlarut (Pl)
68,2819 X, (Py) 1,2647 X, kestabilan emulsi yang baik dan
sifat sensoris (warna, kenampakan, cita rasa, dan

tekstur) yang cenderung disukai konsumen.

5.2. Saran

Pada  pembuatan sosis frankfurter sebaiknya
digunakan daging sapi yang baru disembelih sampai dengan
4 Jjam setelah penyembelihan dan ditambah 3 % susu skinm
dan 3 X tapioka bila digunakén formulasi seperti pada

penelitian.
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