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EKO AGUS UTOMO, 61863@8B46B18. Fengaruh Lama Ferendaman dan

Lama Pengecambahan biji Kacang Hijau (Phaseolus radiatus)

Terhadap Kemampuan Enzim Amilolitik vang dihasilkan.

Dibawah bimbingan : Ir. Sumardi HS.Ms.

Ir. Ny. Indah Kuswardani

Ringkasan

Enzim amiloltik kecambah kacang hijau dapat digunakan
dalam industri pangan misalnya pembuatan roti, makanan
sapihan dan bahan makanan campuran. Hal ini karena dapat
membantu daya cerna terhadap oligosakarida dan menambah
nilai gizi.

Untuk memproduksi enzim amilolitik kecambah kacang
perlu diketahui waktu. perendaman dan pengecambahan vang
tepat sehingga dihasilkan enzim amilolitik yang maksimal.

Metode vyang digunakan dalam percobaan ini  adalah
Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan dua (2) faktor vyaita
Lama Perendaman (A) terdiri dari 4 level vaitu @ jam, &
jam, 12 jam, 18 jam dan Lama Fengecambahan (B) terdiri dari
4 level yaitu @ jam, 24 jam, 48 jam, 72 jam dengan ulangan
3 kali.

Pengamatan yang dilakukan adalah pengukuran terhadap
kemampuan enzim amilolitik dalam serbuk kecambah dengan
menggunakan substrat amylum Pa, kadar abu dan rendemen
serbuk kecambah. Selain itu dilakukan pengukuran kemampuan
enzim amilolitik kecambah tersebut pada substrat tapioka
dan maizena yang terdapat dipasaran.

Dari hasil penelitian ini diketahui bahwa perlakuan
perendaman dan pengecambahan secara signifikan berpengaruh
terhadap kemampuan enzim amilolitik kecambah yang

dihasilkan. Ferendaman selama 12 jam dan pengecambahan 72



jam memberikan enzim amilolitik terbesar vaitu D.18921

‘unit’ enzim/ gr serbuk kecambah kering. Sedangkan pada
substrat tapioka sebesar @,1697 “unit‘enzim/qr serbulk
‘kecambah kering dan @,2320 ‘unit’ enzim/ gr serbuk kecambah

kering. Kadar abu befki;ar antara I,5% sampai dengan 3,86
persen dan hasil serbuk kecambah kering berkisar antara

83,12 sampai dengan 97,74 persen.
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