
LAMPJRAN A 

Pl~MBUATAN LARUTAN 

A. Pcmbuatan tarutan 1IC1 O,IN scbanyak 100 mt 

N 

O,IN 

m 

v 

/II X I 000 
X /I 

lJMxV 

/II X I DOO 
xl 

36,5 gr / mol x I DOIllI 

,= 0,365 gr 

III 

px% 

0,365gr 

1,19 gr / ml x0,37 

= 0,8 ml 

Dipipct 0,8 rnl I-lei pckat dicilcerkan dcngan 100 ml aquadest, aduk sampai 

hOl11ogclJ. 

n. Pcmbuatan tarulan NaOIi 0,1 N scbanyak 100 ml 

N 

O,IN 

In 

III X I OOD 
---x 11 
13M x V 

III xl 000 
xl 

40 gr / lIIol x I 001111 

= 0,4 gr 

Ditimbang 0,4 gr NaOH masukkan kcdalam beaker glass kemudian larutkan 

k(!dalam 1001111 aqllad(!st, adllk sampai hOl11og(!Jl. 

32 



ral1lpirall A. /'''l1Ihuaillll ranliall 

N 

0, I N 

III 

1/1 X I 000 --- .--~~. x n 
IJMxV 

Ill.\: I 000 
-----_·-x 2 

I 26,07gr / /I/o/ x 100 1/1/ 

~c 0,6303 gr 
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I )ilimbang O,(J3()3 gr 112Cl).j.21 hO; masukkan kcdalam bcaker glass 

kcmudian dilarulkan dcngan 100 mL aquadcst, diaduk sampai homogcn. 

n. Pcmhuatan Buffcr pll I 

0,2 gr KCI 0,025 M, dilarutkan kedalam 9S ml aquadcs. Kcmudian dit;kur 

pllnya dCllgall pH univcrsal, bila bclum mellcapai I ditambahkan HCI 

sampai mcncapai pH l. Dipindahkan kedalam beaker glass 100 ml dan 

ditambahkan aquadcst sumpai 100 m!. 

E. Pcmbuatall Buffer pH 4,5 

5,44 gr ClhCOONa.3l120 0,4 M, dilarutkan kcdalam 96 ml aquadcs 

kemudian diukur pHnya dengan pI! universal, bila belum mcncapai 4,5 

dilambahkan HCI sampai pH 4,5. Dipindahkan kcdalam bcakcr glass 100 

ml dan ditambahkan aquadcsl sarnpai lOO ml. 

F. I'cllbuatan larutan IhS04 26,5 'X. scbanyak lOO ml 

26,5 % 0; _~_x_ X I 00 '~), 
x+IOO 

~~ 36 ml 

1 illil'crsilllS KlI/o/ik Wit~)'(f Mwufu/a Sliraha),l1 
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11 2S04 dipipct scbunyak 36 ml kcmudian dilarutkan kcdalam 100 ml 

aquadcst, diaduk sal11pai larut. 

G. l'cnbuatan larutan Na1S204 O,t N scbanyak 100 ml 

Massa N x V x BE 

'" 0, I N x 0, I Lx 248,18 

c- 2,3 gr 

Na"SlO.j ditimbang scbanyak 2,3 gr dilarutkan kedalam 100 ml aquadcst, 

diaduk s<tmpai larLit. 

II. I'clllimatan larutan KI 20 'X. scbanyak 501111 

20% 

x 

\' 
"" --" - X 100 % 

x+50 

12,5 gr 

KI ditimbang scbanyak 12,5 gr dilarutkan h:dalam 50ml aquadcst, diaduk 

sampai larllt. 

I. I'cmhuatan KIOj 0,1 N schanyak 100 ml 

Massa N x V x BE 

O,INxO,1 Lx35,67 

0,4 gr 

KIO} ditimbang scbanyak 0,4 gr dilarutkan kedalam 100 ml aquadest, 

diaduk sampai larLlt. 

Universitas Ka/olik Widya !Ii!mula/a Surahaya 



I>Qlllpirvll A. }'elllbuotall ramtllil 

.1. I'cmbuatan larulan amylum 0,5 'X. scbanyak 501111 

0,5 'Yc, 

x 

o ~_~ X IOO'Yo 
.. 1-+·50 

= 025 gr 
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Ditimbang amylum scbanyak 0,25 gr dilarutkan dalatn aquadcst 50 m! 

kcmudian dipanaskan sambil diaduk ~ aduk. 

K. I'cmbulltan larutan lufr- schrool1251 

[~. 25 gr l~uS(),i.51 !i() di!arutkn.n dalanl 100 tnl aquadcst 

b. 50 gtr asam sitrat dilarutkan dalam 50 tnl aquadcst. 

c. 383 gr soda lll11rni ( Na 2C01.lOI bO ) dilarutkan dalam 400 ml air 

rncndidih. 

d. Larutan a~;am sitrat dimasukkan kcdalarn larutan soda sambi! 

diadllk dcngan hali .. hali, sclanjlltnya ditambahkan larutan CUS04 

sesudah dingin ditambah air scbanyak 1 L 

(/Ilil"ersitas Katolik IYic(m Alal1dala Sllral}(~)"a 



LAMPmAN B 

ANALlSA DATA 

A. I'crhilungan Konscnlrasi Anlosianin 

Tabel 13.1 Dala absorbansi anlosianin rada kulit ubi jalar ungu 

PcrballJingan Waklu 

clano\ : HCI(v/v) ( l11enit ) 

95:5 30 

85:15 

70:30 

60 

90 

120 

240 

30 

60 

90 

120 

240 

30 

90 

120 

240 

I~-' Absorbansi 

520 11m 

--
PH 1,0 PH 4,5 

-----
f-----O.1·45 0.3002 

--
0.3327 0.147 

0.3802 0.1475 
-.-~~ 

0.4015 0.1524 

0.4108 0.1562 

0.4586 0.153 

0.5136 0.1598 

0.5244 0.1635 

0.5604 0.2002 
--------,-- ----_.-

0.5645 0.2023 
---

0.3396 0.1475 
-~-

0.3697 0.1495 
._--

0.4179 0.1498 

0.4415 0.1567 

0.4465 0.158 
----~ 

36 

Absorbansi l 
700nm 

\ 

PH 1,0 PH 4,5 
.. - f-----

0.0287 0.0297 

0.0293 0.0305 

0.0395 0.0411 

0.0415 0.0536-

0.0458 0.0578 

0.0299 0.0316 

0.0321 0.0357 

0.0415 0.0542 
-~-

0.0487 0.0634 
---_ .. - _._---.-_._-

0.0514 0.0651 
.-

0.0294 0.0304 

0.0314 0.0348 
--

0.0411 0.0452 

0.0487 0.0624 

0.0498 0.063 
--
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Tabel 13.2. Data absorballsi antosiallin pada daging ubi jalar ungu 

Pcrhandingan 

ctanol: Ilel (v/v) 

._-------- ··1 aktu Absorbullsi Absorbansi 

enit ) 520 nm 700nm 

w 
(111 

1'111,0 1'114,5 I'll 1,0 PII 4,5 
_._- ~~ 

95:5 30 0.1566 0.0889 0.0288 0.0297 
.-~ .. ~~- f----. 
6U 0.1715 0.0995 0.0301 0.0325 
_. __ ._--1---. 

90 0.1856 0.1013 0.0334 0.0346 
.----- ... ~-~- .. _ .........• ,,--
120 0.2045

1 

0.1094 0.0348 0.0358 

2 40 0.2098\ 0.1105 0.0354 0.036 
.~------

85:15 0. 1859
1 

30 0.1015 . 0.0433 0.044 

0.21781 
... ,-_.-,,--,,_.,---- ~~-. I--- -.-~ 

60 0.1121 0.0445 0.0449 
--~-~-

-~~:~; ; 

0. 04571 90 0.1138 0.0456 
------ -- - - -

0.0481] 120 0.1168 0.047 
--------

--0.2601 r 0.1172 40 0.0479 0.0487 
--_._.-

2 

70:30 
-,-- .. " -.' .- .... - ---

30 =-() 1724 t 0.0935 0.0351 0.0385 
- ---,-- .~-

60 0.1847 0.1026 0.0352 0.0435 
---~-- -------

0.044-90 0.196 0.1072 0.0352 
._.' ••• ou_. ________ 

120 0.2093 0.1118 0.0355 0.0452 
----_.,._----- - 1---._---
40 0.2102 0.1122 0.036 0.0458 2 

.. _-- --------

Pcrhitungan konscntrasi unlosiunin mcnggunakan metodc pH diffcrential 

( Giusti clan Wrostlacl, 2000 ). Data perhitungan clapat dilihat pada tabel B.1 clan 

label B.2 Contoh pcrhitungan konsentrasi antosianin pada kulit dcngan variasi 

waktu 120 menit dan perbandingan pclarut cIano I 96% : HCI 0,1 N ( 85: 15) : 

Volume sumpel .~ 11111 

Absorbansi pad a A,1l"X I'll I 

Absorbansi pada A70() I'll I 00. 0,0487 

. -- .---- ---------~.~----------.-- ------_ ... ----------- ---'~--~ 

I illil'cl'I»Ias Kal()lik)~!it1)'p MtJ)wo/a SlIrahaya 
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Absorbansi pada "'"'" I'll .1.j·e 0,2002 

Absorbansi pacla "'A7(1(11'1 I d.S -- 0,0634 

AA(absorbans[ Antos[an[n) .~ (AA.YlOmn·- AJ\l\lnm )pil \ - (AA52()nm- A7()Onm )1'114.5 

= ( 0,5604 - 0,0487 ) - ( 0,2002 - 0,0634 ) 

0,3749 

Konsentrasi antosianin (C,) 
A x MW x f)F xlOOO 

Ii .r I 

0,3741) x449,2gr / mol x25x I 000 
-------

= 156,5103 mg/L ( dalam pcngenceran 25ml (V3) ) 

156.51 04mg / LxO.025], 
kOl1scntrasi antosian[n (C2) dalam Iml (V2) = ----.:..:......---

a.OOIL 

= 3912,7570 mg/L 

volumc I ml diambil dari volumc sClclah pcmckalan 3,6ml 

volumc sample sclclah pClllckalan (VI) = 3,6 ml 

konsentrasi sctdah pCll1ckatan (C I ) = konscntrasi dalam Iml (C2) 

volumc sclclah pcnambahan NaOHI CI1COOll / sebelum pemckatan (Vo) : 

= 6,2ml 

konscntrasi sctc1ah pcnambahan NaOH \ ClhCOOIl / sebelum pemekatan (Co) 

3912,75701llg / L,O,0036[, 

0,00 2/, 

2271. 9240 l1l~ L 

volulIlc sampcl mula- mula (V'o) = 5 1 I 

konscntrasi mula - mula scbclulll pcnar bah an NaOH -+- CH3COOH (C' 0) : 

(1lIivcrsilas Ka/o/ik Widya Manda/a SliraiJd 'a 
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n 71. 924()/I/g / l.xO,()06:~ {, 
- ------~.---

1l,00Sr 

~o 2817.1854 mglL 

Dcngan cam yang sallla sepcrti diatas uidapat konscntrasi pada kulit dan daging 

ubi jabr llngll pada bcrbagai variasi scpcrti paua tabcll3.3 dan tabell3.4. 

label 13.3 Konscntrasi antosianin paua kulit I.lbi jabr ungll dcngan bcrbagai 

kondisi ckstraksi 

Pcrbanuingan 

ctanol : Ile[ (1ll1 ) 
- -- --- - - ----_._--

95:5 

85: 15 

70:30 

Konsentrasi antosianin 

( tnglL ) 
_. __ ._--_._ .. _._---

30 1141.1600 

(){) 1365.4469 

90 1711. 7401 
... -.-------.---.~ .. -----------I 

120 1908.2651 
...... _-.. _ .. - ... _ ... _._-_._----.... -

240 1947.7162 

1_ ~.~.~ ]() .... -- .. __ 23_0_9_.2_0._5_3_----1 

60 2685.6816 
...... -.-.... ------1 

90 2807.4165 
....... -.--.--.. ---

.... _ ..... ~~~---·I--~--:-~-:-·:-:-:-;-··-
3D 1451.0496 

60 1680.2418 

90 2045.4464 
... -.----- -------·---1 
120 

240 

2243.0777 

2267.1241 
.. ___ ...... __ .... _._ .... __ ..J_. __ ._ .. _. ____ .J. ________ ----' 

IllIil'crsi/as Ka/IJlik H'h()'tllI.Jwu/aia Suru/la)'(/ 
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Tabel 13.4 Konsentrasi antosianin pada daging ubi jalar ungu dengan berbagai 

kondisi ckstraksi 
" 

Perbandingan W aktu ( Illcnit ) Konscntrasi antosianin 

elanol : I lei (ml ) ( mg/L ) 
-----~--,- ' 

95:5 30 429.5788 
.-----.~--~--

60 465.8989 

90 535.408 

120 601.7861 

240 625.582 
._--

85: 15 30 532.9032 

60 664.4069 
,'''' "---'---

90 735.1684 

120 889.2156 
---~---~----

240 899.8612 

70:30 30 515.3693 
---~-

60 566.0922 

90 611.1792 
.---,------

120 671.2952 

240 675.0524 
" 

B. ('crhitungan total anlosianin 

Dari hasil pcrcobaan didapat absorbansi pada daging dan kulit ubi jalar ungu : 

Tabcl.!3.5 data percobaaan pacta total antosianin pada daging dan kuli ubi jalar 

ungu 

!3uhan 

Ku1it 

Daging 

Absorbansi 

1'1-1 1 

0.5737 

0.2657 

A 520 mil 

PH 4,5 
----

0.2033 

0.1194 
'-------,-,,- ----~,-----, 

Ullil'ersitas Katolik lVidya !>loJ1(lalli Sumbaya 

Absorbansi A 700 nm 
--

PI-I 1 P1-I4,5 
- ------ --_._--

0.0524 0.0652 

0.0488 0.0491 

40 
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I'crhilungall kOllscntrasi tolal pacta kulit : 

Volumc sample ,. Iml 

Volumc sclelah pcngcnceran .~' 25 ml 

Absorbansi pad a A""" I'll I = 0,5737 

Absorbansi pada A700 I'll I = 0,0524 

Absorbansi pada A""" ['II .1.5 = 0,2033 

Absorbansi pada A 71111 I'll .1,) . O,O()52 

AA(absorbansi Antosianin) "( AA52\)J\Ill~ A700nill )1'111 ~ ( AA520nm~ A7(~\nm )1'114.5 

Konscntrasi antosiani n 

( 0,5737· 0,0524 ) ~ ( 0,2033 - 0,0652 ) 

0,3832 

AxMIV x/)FxIOOO 

I: x I 

__ 0,3832 x 449,2,t:r f mol x25xl000 

26900 L f mol- l xl 

,~ 159.9753 mg/L ( dala111 pcngcnceran 25 ml ) 

159.9753rng I L,,0.025/, 
konscntrasi anlosianin (CIl dalatn Iml (VI) = 

0,001/, 

= 3999.3830 mg/L 

volumc Iml diambil dari volumc setelah pcmckatan 3,61111 

volumc sample setelah pCl11ckatan (V I) = 3,6 ml 

konscntrusi sctclah pel11ckatan (C tl = konscntrasi dalam 11111 (C2) 

volumc setclah pcnambahan NaOll + ClbCOOH / scbclum pemekatan (Vo) : 

== 6,21111 

konscntrasi sClelah pcna111bahan NaOll I- ClhCOOH I scbelul11 pel11ckatan (Co) 

I illll'eI'silas Kalolili lI'idya A/alida/a ,)'lIra!Ja)'{/ 
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_ 3999.J830mg I UO,0036/, 

0,0062/, 

-- 2215.043 mglL 

volume sumpelmulu·· l11ula (V'u) ,= 51111 

konsentrasi mula -- Illula scbclum pcnumbahan NaOI-l + CI-I)COOH (C'o) : 

2215.04311lg I /,xO,0062L 

n,005/, 

= 2879.5557 mglL 

42 

Dcngun cura yang SUIllU scpcrti diatas diduput konsentrasi puda kulit dan daging 

yaitu sebesar 1 115.1515 mg/L 

C. I'crhitungan Yield Alltusiallill 

Duta J1erhitungun dupat dilihat pada tabcl13.3 dun tubel B.4. Contoh perhitungun 

yield antosianin pada kulit dcngan vuriusi \Vaktu 120 menit dan perbandingan 

pelarut clanol 96% : Hel 0,1 N ( 85: 15) : 

Konscntrasi antosianin .c= 2817.1854mg/1 

Konscntrasi total antosianin c.= 2879.5557 mg/l 

Yield antosianin 
kO:Jsclllrasi antosianill t iap waktu x V xl 00 

kOl1senlrasi lolaf alliosiallill x V 

2817.1854mg I 1 xO,ll x100 

2879.5557mg 1/ xO,lI 

=98.09% 

I inil'el'sill/s Kalnlik WidYli Mandala SlIrabaya 
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Dcngan cara yang salll;] didapat yield an(osianin tiap waklu pada kulil dan daging 

ubi jalar ungu sepcrti pada labcl 13.6. 

TabcI.B.5 Yield anlosianin pada kulit dan daging ubi jalar ungu liap variasi waktu 

ckslraksi dan pcrbandingan pclarut. 
--

Perbandingan Waklu ( Illcnil ) Yield antosianin Yield antosianin 

ctanol 96%: Ilel pada daging ( % ) pada kulit ( % ) 

O,IN(ml) 

95:5 
-.----.---------~-------

--~---.-.. - -_._.--.--

85: 15 

30 

60 
~ - -- - ----

90 

120 

240 

30 

60 

120 

240 

70:30 30 

60 

90 

120 

240 

38.52 
- ~-----

41.78 
--_ .. _--

48.01 

53.96 

56.10 
----_. 

47.79 
- -._---

59.58 
---,-~~-

65.93 

79.74 

80.69 

46.22 

50.76 

54.81 

60.20 
- ------,-

60.53 

{Jllil'l'l'siiaS Kawlik Wi£lya A fllndala Sura/Ja)'a 

39.63 
--

47.42 
--

59.44 
--~-.--

66.27 

67.64 

80.19 

93.27 
- -------~---

97.49 

97.83 

98.09 

50.39 

58.35 

71.03 

77.90 
-~--

78.73 



LAMPIRANC 

pnOSI~DllR ANALISA BAliAN BAKU 

• AlIlliisll hadar lemuR 

I. Dilill1bang dellgan leI iii 2 gr serbuk ubi jabr. 

2. IJiwlTlpu[ dcngan pusir yung lclub dipijurkati sebunyak 8 gr dun 

masukkan kc dalam tabung ckstraksi Soxhlct dalam Thimble. 

3. Dialirkan air pelldillgill mclalui kondensor. 

4. Dipastlng tabling ckstraksi pad a alat lblilasi Soxhlet dcngan pclarul 

P!.:truil:UIlI dh!.:!' s!.:clIkllpnyu seJUITIU 4 JUIll. St:ldah rcsidu dulutn lubung 

ckstrak diadllk, ckslraksi dilanjutkan lagi sclama 2 jam dcngan pclarllt 

yang sama. 

5. Pelloleulll eLllel yang [e1ah IlIcngandullg ekstrak lemak dan minyak 

dipindahkan ke dalatn bolol limbang yang betsih dan dikt:lahlli bemttlya 

kemudian dillapkan dcngan pcnangas 
. . 

alf sampat pckat. agak 

Pengeringun diteruskun dulull1 oven lOone sampai berat konstan. 

6. Heral rcsiuu ualalll bolol lilllbang dinyalakan scbagai beral lemak dall 

lIIinyak. 

• AI/alisa Kadar Ail' 

i. ubi jalar dimasukkan kcdalam aiat moisturc balancc. Bcrat ubi jalar 

mula-mula dieala!. 
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2. Alat moisture dinyalakall, berat ubi jalar dan kadar air diamati terus 

sampai konstan (tidak berubah lagi). 

3. llasil analisa kadar air dalam ubi jalar: 

Herat ubi jalar mula-mula C~ A gr 

Herat ubi jalar sc[elah kOllstan .~ B gr 

K d . d I I" I (A-I3).IOOO.·o· a ar an a alll u )1 J<l aI" " 
il 

• AI/a/isa kadarpati 

I. Ditimbang 2-5 gr serbuk ubi jalar dan dimasukkan ke dalam erlenmeyer 

250 ml, ditambahkan 50 IllI aquades dan diaduk seiama I jam. Suspensi 

disaring dengan kertas saring dan dicuci dengan aquades sampai volumc 

Ii Itrat 250 ml. 

2. Filtral ini mengandung karbohidrat yang larut dan dibuang, 

3. Untuk bahan yang lllengandung lemak, maka pati yang terdapat sebagai 

rcsidu pada kcrlas saring dicuci 5 kali dcngan 10 ml ether, dibiarkan 

ether menguap dari residu, kemudian dicuci lagi dengan 150 ml alcohol 

10% untuk membebaskan lebih lanjut karbohidrat yang terlarut. 

4. Residll dipindahkan seeara kuantitatif dari kertas saring ke dalam 

erlenmeyer dengan peneucian 200 ml aquadcs dan ditambahkan 20 ml 

Hel ±25 'YO (Berat .Ienis 1,125), ciitlltllp dengan pendingin dan 

dipanaskall di alas penangas air mendidih selama 2,5 jam, 

5. Setelah dingin dinctralkan dengan larlilan NaOH 45 % dan diencerkan 

sampai volume SUO ml, kemlldlan dlsaring. 

(1lIil'ersiias Ka{o/ik Wit/ya A1allt/a!a SlIrabay(/ 
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-----------------------------------

6. Dipipet 1 ml Ii Itrat dan 10m I lal'utan lufT schwol ke dalam Erlenmeyer. 

7. llntuk blangko dipipet 1 III I aquacles clan 10 1111 larutan luff schrool ke 

dalum Erlenmeyer. 

8. Larutan tersebul dididihkan sclama 10 menit dengan pcndingin balik dan 

kcmidian didinginkan 

9. Dilambahkan 2 ml K I 20 % dan 5 1111 112S04 26,5 % kc dalam larutan no 

5 dan blangko. 

10. Dititrasi dcngan Na2S20) 0, I N yang telah dibakukan dcngan KI03 dan 

indicator pati 2-3 ml/ 

II. Volume lilrasi c= volume blangko-volume sampei 

K J . __ I_Il_a,_I·,I_'Cl.--,I,-h_ll_i __ x I ()(.) °'0' 
,l( nr patl C~ , 

IIlWi.l'iI "hI/a/or 

• AI/a/isa litu/ar prolei" 

I. Dipipel 10 ml sampcl dan dimasukkan ke dalam labu kjeldahl. 

2. Ditambahkan dengan setengah tablet kjcldahl dan ditambahkan 10 ml 

H2S04 kel11udian dididihkan sampai tidak berasap pada suhu 328°C dan 

l11enjadi jernih. 

3. Larulan didinginkan pad a suhu rllang kemudian ditambahkan 100 ml 

aquades dan 50 1111 larutan NaOH 50 % seeara perlahan-lahan. 

4. Larutan didestilasi dan destilat ditampung sebanyak 75 ml dalam 

Erlenmeyer yang telah diberi larutan standar HCI 0,1 N sampai warna 

kuning. 

lilli\'C/'silas KulO(ik Wid)'fI Mandu/ll SlIrtJ!>a),u 
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S. Dilakukan langkah 1-4 untuk larutall blangko dengan mengganti sample 

dengan aquades. 

6. Distilat dititrusi dcngan larutan standar NaOH 0,1 N sampat warna 

mcrah jam bu. 

7. 
(1111 NaOll -111/ NaOI-l ) 

Dihitung % N = -- hb,,\.. ~'m,"" xl 00 x 14,008 
g ,;ampcl X 1000 

• AIIlllisll Kadar Abu 

I. Cawan porselin dibakar dalam furnace sampai beratnya konstan. 

2. Ubi jalar kering yang tdah dihaluskan dengan cara diblender 

dimasukkan kc dalam cawan porsclin, dan ditimbang. 

3. Kemudian ubi jalar dalam cawan porselin dibakar dalam furnace sampai 

bcratnya konstan. 

4. Berat cawan c= A gr 

Berat cawan -I ubi jalar kering = 13 gr 

Berat cawan -I- abu c. C gr 

(C-A) 
Kadar abu dalarn cawan == -' --x 100% 

(13 -- A) 

(1Ilil'~rsi/t)s Ka/olik Wh~),(1 Mal/dala SlIra!Juya 



ANALISA BAliAN BAKU 

label. [) I, I'engllkllran Ilasi I allalisa ballall baku yang tdah dikcringkan 
• ___ ~_. _________ 0 ••••• ___________ 

I(olllpo:;isi Kuli( Daging 
----~---

I.elllak (I~O) 0,1 0,15 
----.----- -

I 'ati (O,~) 6,73 25,79 

Air ('~o) 6,67 
.. ,. -" .. 

1'1ll1ei 11 (I~;») 2,04 (),~ ()----~t ----=r l Abu (I~;») 1,02 1,8 

• Allal isa kadar icllwk 

llll(uk kul it : 

Massa ubi jalar 

Ikrat beaker gla,s kOSllllg 

Ikral beaker glass I icillak 

Kadar !emak 

LJlIluk kuli( : 

Massa ubi jalar 

Beral beaker glass ko~,ollg 

Ikral beaker glass I lelJ1ak 

Kadar !elllak 

- -----------

", 2 gr 

-. 98,5985 gr 

= 98,6005 gr 

• 2!~,6005 -98,5985 xl 00 
2 

=0,1 % 

"2 gr 

~ 9X,5lJ85 gr 

98,8985 gr 

• 98,8985 - 98,5985 1.'100 = 0 15% 
2 - , 
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It Allali~;a kadar pall 

lillluk kulil . 

Ilasil allalisa kati,1I pali paua ubi jalar ungu ( sampcl ) : 

Ikral Sil III pel . ],'iU()() gr 

lI/ussaXIl 0,3605 grx6 = 0 \0 \0 N 
214xO,1 ' /!'\./ll'n/lilrasi 

-.-.--------.r-------------, 

Volume KIO] Volume rata - rata 

10,20 III I 

10,20 III I 

10 1111 

10 tnl 

10,20 ml 

101111 x 0,1010 N 

O,O()<) I N 

Titrasi SCllllPci dall blallgko dcngall Na2SiJl 

--_ .. _. __ ..... _-- .... _--- -_._------------, 
Volumc litrasi sampci Volurdc titrasi blangko 

7,151111 

7,15ml 

... - --.---.-. --.-------c-------j 
8,25 ml 

... ---- .. -- ----.-----------1 
8,25 ml 

VOIUIIlC titrasi volumc rata rata blangko -- volume rata - rata sampel 

X,25 rnl 7,15 ml 

I , I III 1 

I'crhilullgall voluillc Na2S201 bcrdasarkan standarisasi : 

I , I 1111 

- 1,090 I 1111 
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Ikldasarkall lallel D2 pada volume Na2S20, 1,090 I ml glukosa yang 

didapnt 2,61 (l2 Ilig 

Tahd.D.2 Itlassa glllkosa hcrdasarkan volume titrasi [25] 

V OllllllC Na2S,() \ ( 1111 ) 

3 

,I 

'i 

7 

10 

2,4 

4,8 

7,2 

9,7 

12,2 
,.-'-~- .. -------j 

14,7 
·---"'~-----~I 

17,2 
--- -----------1 

19,8 

22,4 

25 
-- _ ........ ------------j 

II 27,6 

12 30,3 
- ----.-- -----.- -----._-----' 

Larutan kulit ubi jalar yang akan di titrasi tclah mcngalami pcngcnccran 

100 kali dari lllllmcnjadi 100 ml, 

Massa glukosa· 2,6162 mg x 100· 261,62 mg = 0,2616 gr 

rvlassa pali (I,l) \ Illassa glllkosa 

. 0,'> x 0,2616 gr= 0,2355 gr 

Kadar pa!i pada kuli! 

. 6,73% 

lInluk daging : 

Ilasil analisa kadar pati pada uhi jalar ungu ( sampcl ) : 

(inil'ersi/lls Ka{o/ik lI'icl\'lll\ /III/(/a/a :';ura!J<lj'(I 
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-----------------------------------~ 

I kra t sa III pel . J ,5()()O gr 

III(/.\.\(/XII = 0,3624grx6 =01016 N 
IIMn'lIllilmsi 214-,0,1 ' 

Volume KIO\ Volume rata - rata 
.. ". .. ----.. - .. -------4 

10,20 1111 10 Illi 10,20 ml 
.. 

10,20 1111 10 1111 

V Na1S2()\ x 1'1 Na2S/) \ 

I tI,20 III I x 1'1 Na2S2()\ 

V KIO\ X 1'1 KIO, 

IOml x 0,IUI6N 

0,09<)6 1'1 

-----------------, 
Volume titrasi sal11pel Volume titrasi blangko 

.... _._ .....• __ ... -----
X.15ml 12,30 ml 

8,151111 12.30ml 
..... _ ... _ ... __ ....... __________ ....l 

Voluillc titrasi voluillc rata _. rata blangko - volume rata- rata sampel 

IUO 1111 8,15 ml 

V Na2S:()\ x 1'1 Na2S20\ co V Na2S20,lstandar) x N Na2S20, (standar) 

4,15 III I x O,Ol)<)6 No.7 V Na2S203 (standar) x 0.1 N 

.04,13341111 

Bcrdas<Hkan tabel D.2 pada volume Na2~;203 4,1334 ml glukosa yang 

diJapat-·· IO,OJ28 I11g 

_._._" .------
( IlIil'[,l'si/<I'\ 1\1I/{I/ih lI'idj'a Mal/da/a .';/Ira!Jaya 



/'1111111;/'(/11 n. illlali.lilli{/ll!IlI iJuhll 52 

Lalut<ln klilit ubi jal<ll yang akan di titrasi tclah rncngalallli pcngcnccran 

100 kali dari 1I1111l1cniadi 1001111, 

Massa glukosa 10,0328 II1g x 100 - 1003,28 rng = 1,0033 gr 

Massa pati - 0,9 x Illassa glukosa 

0,<) x 1,0033 gr= 0,9029 gr 

k I . d kl' O,9029L:r 100°' 'a( ar patl pa a 'U It '" ' x /0 
3,5 gr 

. 25,79% 

• Anal isa kadar air 

LJntuk kulil : 

Massa kulit mula lI1ula 4,S678 gr 

Massa kulil sctclah konstan 4,5757 gr 

Kadar air 
4,8678· 4,5757 ----.. -.--- -------- x 1 ()O[~()' 6% 

4,8Cm, 

U ntuk dagi ng : 

Massa kulit mula mula __ c 4,6306 gr 

Massa kulit sClclah konstan -·4,3217 gr 

Kadar air 
4,6306 - 4,3217 

..:..--- x 100% = 6,67% 
4,()3()() 

• Analisa kadar protein 

LJntuk kulit : 

(1llil'ersiias Kalolik Wid)'a fI!wu{a{a Suraba)'a 
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.-------------------------------~ 

l'clllbakuan larulall Na( )11 :1: 0, I N dcngan 11 2C204 ± 0, 1 N 

._--_ .. __ . 

'v'GIUll1C t 12C'2(}t 

10,00 nil 

IO,()OI1lI 

------_._---+-------~ 
10,35 ml 10,35 1111 
_. --.-----~-

10,35 1111 
---------- _._--------' 

/I /( ISSliXIl 0,6604 grx2 
-----'-''---- =, 0, I 048 N 

IfMr Vol I 26,07xO,1 

O,I<HX x IO,O() Inl N NaOl1 x 10,351111 

N NaOI I OJ 0 t:l N 

I'clllbaklian larlilan I ICI :1: 0, I N dcngan larutan NaOH ± 0,1 N 

Voluillc IICI Volumc NaOl-I Volume rata -- rata 

I Cl,OO 1111 
--.- .. _-------+----------1 
10,ll5 1111 10,05 ml 

- ---- -- ---- ---------- ---------------

10,00 1111 10,05 1111 
---- ----------------'---------

N IICI x V IICI N NaOH x V NaOH 

N IICI x 10,00 ml c O,I013 N x 10,05 ml 

NIICI O,IOIXN 

Tilrasi NaOI I untuk blangko : 

Volul11c NaOI I Volume rata- rata 
- -

20,25 1111 20,25 m! 

20,25 1111 

-
{llIil'ersi("s Ka(,,"" H'id)'(J ;\-/al1c/a/a SI/rahaya 



r(I/II/limn/). AlliI/i.l·a !fllhilll /lakll 

Titrasi unluk salllpcl : 

.-. -
Volumc NaOll 

19J!Oml 

19,801111 

r v~;,~,~~\~; "'"' 

I ... ..... ... ........ J 

ilclal kulil ubi jalar ungu 2,056 gr 

20,25 -·lll,X 
(~,;, Nc .. ---.--- x 0, I 0 13 x 14,OOS = 0,0311 

2,056x10 

(% prolcin c 0,0311 x 6.25 cO, 19% 

lJnluk dagillg : 

I'cmbakuan larulan NaOl1 ± 0, I N dcngan H2C20 4 ± 0,1 N 

_ ......... - ... - ... _ .. --.. - ... ··.····.·-.. ·--·-.. --·--r------~ 

VolulIlc 1 hell., Volumc NaOl1 Volume rata - rata 
... .... . ........ -.-.-......... - ·---1-·--------1 

10,001111 10,301111 10,35 !TIl 

1 D,OO IllI 10,40 1111 

I/IllSSaXIl O,6530grx2 = 0 1036 N 
126,07xO,1 ' IIM,Vol 

0, I 036 x 10,00 1111 '.' N NaOI! x 10,35111( 

N NaOl1 (), I 00 I N 

Pcmbakuan larulan IICI ± 0, I N dcngan 1arutan NaOH ± 0,1 N 

~:"' __ :~tlJ _V_l_l I_U_~l~_~_:_~_l~_l ~_n_ll_a-.J .. 

(0,001111 

10,00 Illi 

(1IIil'l'I"Si/OS Kalo/iA IVidyo Mallda/a SlIra/wYcl 
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/.IIIII/)i/'{/ll fl . . ·!IIU!i.11I /10111111 /Iii/iii -------_ .. _-------"-" -------

N Ilel X Vill'I N NaOl1 X V NaOI-l 

N 11('1 x IO,t)() 1111 O.I()()I N X 10,101111 

!'I flCI 0,1011 N 

Tilrasi NaOllllllluk blallgko : 

- ---- ---------- .---. ---

Volume NaOl1 

20,25 1111 

20,25 III I 

lilmsi 1I1ll1lk s:lIllpcI : 

Volullle NaOl1 

f 5,20 IlII 
_. _0 •• _ _ _. _____ • __ • __ " 

15,20 1111 

Volullle rala· rala 

20,25 1111 

- -- -~-----~--------
Volume rala- rata 

15,20 1111 

Ikral klilit lIbijalar ungll cc 2,1670 gr 

20,25 - 15,20 
--~-----x(),IOOI x 14,008 =0,3268 

2,1670.110 

'% protein 0,32()S x 6.25 = 2.04 % 

• Allalisa kadar nhll 

lJlllllk klilil : 

BernI c:tlV:tn yang slidah kOllstan = 25,7600 gr 

Ikral calVan I kulil ubi kering c.c 28,6530 gr 

Ikral calVanl abll = 25.7936 gr 

55 
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{llIil'(!}".I'illl.l' fI:lllo/iA- Wid)'!1 AllIllc/a/a SlIra/Ja)'1I 
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... -~.-. --------------------- - -----------------------

l Jnlllk Jaging . 

Hcral callan yang ~lIlhdl \wns!an 25,7(,00 gr 

\lcm! cawun kull! ubi Kt.:rlng 27 ,l)602 gr 

Hera! cawan I ahu -25,110 14 gr 

KaJar ahu-
25,XO l'I;:r 25,7()Ullgr 
-------------- --- -- ------ x 100 % 
27,%02gr- 25,7600gr 

{llIil'!'J:I'ililS I\,,/,,/ik /l'i(~1'1I MWII/alc/ SI/mha/II 



LAI\IPIRAN E 

I'ENENTliAN PAN,JANG GELOMBANG l\lAKSIl\IAL 

I'cncntuan panjang gclombang ditcntukan dcngan mencari absorbansi 

maksilllUIll pada laillda sck ita! 500 nlll [6 J. J\bsorbansi maksimum pada 

anlosianin didapal pada panjang gclolllbang 520 nm pada kulit maupun daging ubi 

jalar Ullgu, hal ini dapa! dilihal pada galllbar.E.I dan gambar.E.2. 

0.3 
0.25 

IJ) 
c 0.2 
10 
.0 0.15 ... 
a 
IJ) 0.1 .0 
10 0.05 

a 
400 

1--+--- ptl1 I 
--- ph4,5 I , 

450 500 550 600 650 700 750 800 

panjang gelombang ( nm ) 

Ciaml>ar.I-:.1 Cirafik huhlillgan ,mtara panJllng gclombang dan absorbansi 

anto:;ianin pada daging ubi jalar ungu 

O.G 
0.5 

VI 
c: 0.4 1'(1 
.c 0.3 ... 
0 

0.2 VI .c 
1'(1 0.1 

0 

400 
-~_- P 1-11 ! 
-.-pH 4,5 i , 

450 500 550 GOO 650 700 750 800 

pan ja n 9 9 e 10 mba n 9 ( n m ) 
I 

-- _______ -----------~----------------______ I 

CiamlxH.E.1 Gralik hubungan anlara panjang gclombang dan absorbansi 

:lnlosianin pada kulit ubi jalar ungu 
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LAl\IPmAN F 

pnosl<~I)lIn l\1ETODE pil DIFFERENTIAL [23] 

I. lJnluk Illemhual larulan bulkr KCI 0,025 M, pH I dcngan cara mclarulkan 

U~() gr KCI dalam l)gU 11\1 aquadcs. Diukur pllnya dcngan pH universal, bila 

bcluill IIlcllcapai I dilalllhahkall I [(,I sampai Illcncapai pH I.Dipindahkan 

kedalalll bcaker glass I 1, dall dilal1lbahkan aquadcst sampai I L 

2. Unluk \lIc\llhual larulan hurler Cll1COONa 0,4 M, pH 4,5 dengan cara 

mclarulkan 54,43 gralll Cl11COONa JI120 kcdalam 960 1111 aquadcs 

kel11udian diukur plillya dengan pi I univcrsal, bila bclum mencapai 4,5 

dilal1lbahkall 11('1 sal1lpai pi I 4,5. Dipindahkan kedalam bcaker glass 1 L dan 

dilulllhahkall aqlladcsl salllpai I L. 

], I\1cncnlukall ('aklor pcngcnccr yang tepal lInluk samplc dcngan pcngcnccran 

mcnggunakan bulkr KCI pll I sumpai absorbansi sample pada A max masuk 

dalalll kisaran spcklrol(lllllllctri, 

,I Mcnyiapkan 2 sam pic larlilan, satu dipipd I 1111 sampel kel11udian 

dilambahkall dcngan pi 1 I pada labu lakar 25 1111 dan yang lainnya dcngan pH 

4,5, Biarkan 15 mCllil agar tcrcampur rala. 

S, MClIgukur absOlballsi :;alllpic pada Ie Illax dan 700 nm. 

(). MClIghitling absorballsi sample dengan rumus : 

I'cnclltllall lotal antosianin dilakukan dcngan : 



1.(JlIlpiran I,' 'i'l 

Total antosianin 
,1r,\ fWr I Wd (JOO 

Dim ana : 

Total antosiani n ( Illg/1 ) 

c .' kocrisiell absOibsivitas 2()\)()() 1/I1wl dil1yatakall schagai 

cyanidin-3-glukosidc (MW 4·1\),2 gel/mol) 

DF = dilution l~lC(or 



LA~IPIRAN G 

DATA PERHITUNGAN KONSENTR-\.SI PADA BERBAGAI VARIASI 

Bahan Perbandinganl Waktu I Konsentrasi I Konsentrasi I Volume setelah Volume Konsentrasi setelah Konsentrasi 

pelarut ! (men it) I dalam 25ml dalam 1 ml I pemekatan (ml) I setelah . pengenceran (mg/L) sam pel mula 

: ( etanol : Hel) I I {mg/L) I (mg/L) ! ! pengenceran I mula ( mg/L) 

Daging: 95:5 30 28.6386 ]-715.9647 3 5.5ml . -n--390~5262 r 429.5788 

60 31.0599 I 776.4981 3 423.5444 465.8989 

90 ; 35.6939 892.3467 3 486.7345----r 535.408 

40.1191 ' 1002_977 3 547.0782 601.7861 

41.7055 1042_637 3 568.7109 625.582 

85:15 3D 35.5269 888.1719 3 5.6ml 475.8064 532.9032 

60 44.2938 1107.345 3 593.2204 664.4069 

90 49.0112 1225.281 3 656.4004 735.1684 

120 ' 59.2810 1482.026 3 793.9425 889.2156 

240 59.9907 1499.769 3 803.4475 899.8612 

70:30 30 34.3580 858.9489 3 6ml 429.4744 515.3693 

60 37.7395 943.487 3 471.7435 566.0922 
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I 
! 90 
i 

40.7453 I 1018.632 1 3 
I 

I 509.316 611.1792 i 

I ! 120 , 44.7530 i 1118.825 I 3 i 559.4126 671.2952 
I I 

I i 240 I 45.0035 1·1125.087 I 3 
, 

562.5437 675.0524 
, 

Kulit i 95:5 I 30 
1 

65.2091 I 1630.229 I 3.5 6ml I 950.9667 1141.1600 
I 

I 

I 
I 1137.872 1365.4469 
I 

90 " 97.8137 
I ' 
[244~34~ 3.5 L i 1426.45 1711.7401 

I 120 109.0437 2726.093 3.5 1590.221 1908.2651 

111.2981 2782.452 3.5 1623.097 i 1947.7162 

85:15 128.2892 I 3207.23 3.6 8.2ml 1862.262 2309.2053 I 

60 149.2045 ~;730.113 3.6 2165.872 2685.6816 

90 155.9676 ' 3899.19 3.6 2264.046 2807.4165 

156.5103 ~j912.757 3.6 2271.924 2817.1854 

240 156.9278 3923.194 3.6 2277.984 2824,6999 

70:30 30 80.6139 2015.347 3.6 6.2 ml 1116.192 1451.0496 

60 93.3468 2333.669 3.6 1292.494 1680.2418 , 

90 113.6359 ~:840.898 3.6 1573.42 2045.4464 

124.6154 :-)115.386 3.6 1725.444 2243.0777 

125.9513 :,148.783 ~ ~ 

,j,t> 1743.942 2267.1241 240 



LAMPIRANH 

UJI KUALITATIF ANTOSIANIN PADA BERBAGAI pH 

Telah dilakukan uji kualitatif untuk karakteristik antosianin dimana pada 

media asam berwama merah dan berwama hijau kekuningan pada meqia balla. 

Selain itu dilakukan pengamatan wama pada berbagai pH sesuai dengan tabel.II. 7 

~. 




