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LAMPIRAN A

PEMBUATAN LARUTAN

A. Pembuatan larutan HCI 0,IN sebanyak 100 ml

N _ mx1000 ‘n
BM xV

0.1 _ m 1000 .
36,5¢r I mol x100ml

m = (3,365 gr

v n
px%

0,365gr

U9gr/ml 037
={),8 ml
Dipipet 0,8 ml HCI pekat diencerkan dengan 100 ml aquadest, aduk sampat

homogen.

B. Pembuatan larutan NaOH 0,IN scbanyak 100 ml

mx 1000
——— XN

N = 3
BM xV
0.IN _ m x1000 .
40gr [ mol x100m!
m =04 gr

Ditimbang 0,4 gr NaOH masukkan kedalam beaker glass kemudian larutkan

kedalam 100 ml aguadest, aduk sampai homogen,
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C.

D.

F.

Pembuatan Larutan 11HC;0.211,0 0,1 N sebanyak 100 mL

N _ malooy

BMxV

mel000 g

01N = - x 2
126,07 gr / mol x100 m/
m =0,6303 gr
Ditimbang  0,0303 gr 1LC,04.21L0; masukkan kedalam beaker glass

kemudian dilarutkan dengan 100 mL aquadcst, diaduk sampat homogen.

I'embuatan Buffer pll 1

0,2 gr KCI 0,025 M, dilarutkan kedalam 98 ml aquades. Kemudian divkur
plinya dengan pH universal, bila belum mencapai 1 ditambahkan HCI
sampai mencapai ptl 1. Dipindahkan kedalam beaker glass 100 mi dan

ditambahkan aquadest sampai 100 ml.

Pembuatan Buffer pll 4,5

5,44 pr CH;COONa3120 0,4 M, dilarutkan kedalam 96 mi aquades
kemudian diukur ptinya dengan pH universal, bila belum mencapai 4,5
ditambahkan HCI sampai pH 4,5. Dipindahkan kedalam beaker glass 100

ml dan ditambahkan aquadest sampai 100 ml.

Penbuatan larutan 11,50, 26,5 % sebanyak 100 ml
26,5 % X100 %
x4 100
= 36 mi
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G.

S0, dipipet scbanyuk 36 ml kemudian dilarutkan kedalam 100 ml

aquadest, diaduk sampat larut.

Penbuatan larutan Na;$,0; 0,1 N sebanyak 100 ml
Massa = NxVxBE |
= (0, INx0,1 L x248,18
= 23
Na:S,04 ditimbang sebanyak 2.3 gr dilarutkan kedalam 100 ml aquadest,

diaduk sampai larut.

Pembuatan larutan KI 20 % scbanyak 50 ml
20 % X X100 %

x+50
X = 12,5 gr

KI ditimbang scbanyak 12,5 gr dilarutkan kedalam 50ml aquadest, diaduk

sampai larut.

l’émbuatan KIO; 0,1 N schanyak 100 ml
Massa = NxVxBL
= 0, INx0,1Lx3567
= 04pr
K10; ditimbang scbanyak 0,4 gr dilarutkan kedalam 100 ml aquadest,

diaduk sampai larut.
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J. Pembuatan larutan amylum 0,5 % sebanyak 50 ml

0.5 % = T X 100%
A+50

X =025 gr
Ditimbang, amylum scbanyak 0,25 gr dilarutkan dalam aquadest 50 ml

kemudian dipanaskan sambil diaduk — aduk.

K. Pembuatan Jarutan luff- schrool |25]
6. 25 gr CuS0,51L0 ditarutkan dalam 100 ml aquadest
b. 50 gt asam sitrat dilarutkan dalam 50 ml aquadest.
c. 383 gr soda murni ( NaxCO,. 10110 ) dilarutkan dalam 400 ml air
mendidih.
d. Larutan asam sitrat dunmasukkan kedalam larutan soda sambil

diaduk dengan hati - hati, sclanjutnya ditambahkan larutan CuSO,

sesudah dingin ditambah air scbanyak 1 L
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LAMPIRAN B

ANALISA DATA

A. Perhitungan Konsentrasi Antosianin

‘Tabel B.1 Data absorbansi antosianin pada kulit ubi jalar ungu

I’erhandingaﬁw”  Wakw Absorbansi Absorbansi
ctanol : HCl{v/v) ( menit ) 520 nm 700nm
PH1,0 [ PH45 | PH1,0 | PH4S5
T ess T 30 | 0.3002 | 0.145 | 0.0287 | 0.0297
60 0.3327 | 0.147 | 0.0293 | 0.0305
90 0.3802 | 0.1475 | 0.0395 | 0.0411
120 | 04015 | 0.1524 | 0.0415 | 0.0536
240 0.4108 | 0.1562 | 0.0458 | 0.0578
85:15 30 0.4586 | 0.153 | 0.0299 | 0.0316
60 0.5136 | 0.1598 | 0.0321 | 0.0357
) 90 0.5244 | 0.1635 | 0.0415 | 0.0542
120 0.5604 | 0.2002 | 0.0487 | 0.0634
240 | 0.5645 | 0.2023 | 0.0514 | 0.0651
70300 30 0.3396 | 0.1475 | 0.0294 | 0.0304
60 0.3697 | 0.1495 | 0.0314 | 0.0348
90 0.4179 | 0.1498 | 0.0411 | 0.0452
120 0.4415 | 0.1567 | 0.0487 | 0.0624
240 0.4465 | 0.158 | 0.0498 | 0.063

30
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Tabel 13.2. Data absorbansi antosianin pada daging ubi jalar ungu

[ Perbandingan  Wakn Absorbansi Absorbansi
ctanol : HCI (v/v) ( menit) 520 nm . 700nm
CPHLO | PHA45 | PH1,0 | PHA4,S
95:5 30 0.1566 | 0.0889| 0.0288 | 0.0297
o0 0.1715| 0.0995! 0.0301 | 0.0325
90 0.1856 | 0.1013 | 0.0334 | 0.0346
1200 | 0.2045| 0.1094 | 0.0348 | 0.0358
240 0.2098 | 0.1105| 0.0354 | 0.036
85:15 30 0.1859 | 0.1015 ]| 0.0433| 0.044
60 0.2178  0.1121 | 0.0445| 0.0449
90 0.2311 | 0.1138 | 0.0456 | 0.0457
120 | 0.2577| 0.1168| 0.047 | 0.0481
240 0.2601| 0.1172 | 0.0479| 0.0487
70300 | 300 | 01724 0.0935]| 0.0351| 0.0385
60 ©0.1847  0.1026 | 0.0352[ 0.0435
90 0196 | 0.1072| 0.0352| 0.044
120 0.2093 | 0.1118 | 0.0355| 0.0452
YT 02102| 01122| 0.036 0.0458 |

Perhitungan konsenltrasi antosianin menggunakan metode pH differential
( Giusti dan Wrostlad, 2000 ). Data perhitungan dapat dilihat pada tabel B.1 dan
tabel 13.2 Contoh perhitungan konsentrasi antosianin pada kulit dengan variasi

waktu 120 menit dan perbandingan pelarut etanol 96% : HCHO,IN (1 85:15) :

Volume sampel = Iml
Absorbansi pada Ay pir = (31,3004
Absorbansi pada Ao pin = (),0487
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Absorbansi pada Ajuxpias = 0,2002

Absorbansi pada Aawopias  — 0,0034

AA(absorbainsi Antostanin) = ( ARsyomn— Agoonm Jpit i — { AXs20nm— AJoonm Jphi4.5
= (0,5604 - 0,0487 )~ ( 0,2002 - 0,0634 )
= 0,3749

Ax MW x DI x1000

exl

Konsentrasi antostanin (Cy) =

_0,3749 x449 2gr / mol x25x1000
26900 L/ mol ™ x1

=156,5103 mg/L. ( dalam pengenceran 25ml (V) )

: L S5104mg/ 1.x0.0251.
konsentrasi antosianin (Cy) dalam 1l (V) = 156 ()nz;)/h]f\ 2

=3912,7570 mg/L
volume 1ml diambil dari volume sctclah pemckatan 3,6mi
volume sample sctelah pemekatan (V) =3,6 ml
konsentrasi setelah pemekatan (C;) = konsentrasi dalam 1ml (C,)
volume sctelah penambahan NaOH +4- CH3;COOL / scbelum pemekatan (Vo)
=6,2ml
konsenirasi setelah penambahan NaOH - CH3COOH / sebelum pemekatan (Co) -

3912,7570mgl/ 1.x0,00361.
0,0002/,

= 22719240 mg/L
volume sampel mula - mula (Vo) =5 ml

konsentrasi mula — mula scbelum pcnanrbahan NaOH + CH3;COOH (C’) :

(73
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Lampiran B. Analisa Data 39

2270.92d0mg / 1.x00,0062/,
0,005/,

=2817.1854 mg/L.
Dengan cara yang sama seperti diatas didapat konscentrasi pada kulit dan daging
ubi jalar ungu pada berbagai vanasi seperti pada tabel B.3 dan tabel B.4.

Tabel B.3 Konsentrasi antosianin pada kulit ubi jalar ungu dengan berbagai

kondisi ckstraksi

Perbandingan Wakiu (mcnit) ) Konsentrasi antosianin
ctanol : HICT (ml) (gl )

o R 30‘ 1" 1141.1800
S | 1365.4469
ST 1711.7401
120 1908.2651
| a0 ' 1947.7162
s s T T T 2309 2053
T80 ) 2685.6816
T U907 2807.4165
RN 2817.1854
© 240 28246999
B T AT © 1451.0496
o0 1680.2418
Y | 2045.4464
1200 2243.0777

10 | 22671241 |
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Tabel B.4 Konsentrasi antosianin pada daging ubi jalar ungu dengan berbagai

kondisi ckstraksi

Perbandingan Waktu ( menit)—T—Konscntrasi antosianin
etanol : HCl (ml ) {mg/L)
955 | 30 429.5788

60 | 465.8989

90 535.408

120 601.7861

240 625.582

85:15 ) 30 532.9032
" 60 664.4069

90 735.1684

120 889.2156

240 899.8612

70:30 30 515.3693
60 566.0922

90 611.1792

1200 ] 671.2952

240 675.0524

B. Perhitungan total antosianin

Dari hasil percobaan didapat absorbansi pada daging dan kulit ubi jalar ungu :

‘Tabel. B.5 data percobaaan pada total antosianin pada daging dan kuli ubi jalar

ungu

[ Bahan Absorbansi A 520 nm Absorbansi A 700 nm
PHT PH 4.5 PH T PH 4,5
Kulit | 05737 0.2033 | 0.0524 0.0652
Daging 0.2657 0.1194 | 0.0488 0.0491
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Perhitungan konsentrasi total pada kulit :
Volume sample = lml
Volume setelah pengenceran = 25 ml

Absorbansi pada Ay i =0,5737

Absorbansi pada Ao iy =,0524

Absorbansi pada Ay piss = 0,2033

Absorbansi pada Ay pgas - 0,0052

AA(absorbansi Antosianin) 7 ( AXszonm— Agoonm Jpit1— ( AXsz00m— Agooum Jpi1 45
= (05737 - 0,0524 ) — ( 0,2033 - 0,0652 )
= 0,3832

»

AxMW x 1" x1000
cxl

Konsentrasi antosianin ==

i 70,3 832 x449 201/ mol x25x1000
26900 ./ mol 'x1

= 159.9753 mg/L ( dalam pengenceran 25 ml )

159.9753mg / 1.x0.025/.
0,001/,

konsentrasi antosianin (C,) datam lml(V,) =

= 3999.3830 my/L
volume Iml diambil dan volume setelah pemekatan 3,6ml
volume sample setclah pemekatan (V) =3.6ml
konsentrasi setelah pemekatan (C)) = konsentrasi dalam 1ml (C,)
volume setelah penambahan NaOH + CIH;COOH / sebelum pemekatan (Vo)
= 062m}

konsentrasi setelah penambahan NaOH + CH;COOH / sebelum pemekatan (Co)
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_ 3999.3830mg / 1.x0,0036/,
0,0062/,

= 2215043 mgy/L
voluime sampel mula - mula (V') =5 ml
konsentrasi mula — mula scbelum penambahan NaOH + CH;COOH (Co)

_2215.043mg [ 1.x0,0002 L
0,005/,

= 2879.5557 mg/L

Dengan cara yang sama seperti diatas didapat konsentrasi pada kulit dan daging

yaitu sebesar 1115.1515 mg/lL.

C. 'erhitungan Yicld Antosianin

Data perhitungan dapat dilihat pada tabel B.3 dan tabel B.4. Contoh perhitungan
yield antosianin pada kulit dengan variasi waktu 120 menit dan perbandingan
pelarut etanol 96% : HC1 0,1N ( 85:15) :‘

Konsentrast antosianin =2817.1854mg/l

Konsentrasi total antosianin - = 2879.5557 mg/

 konsentrasi antosianintiap wakiu xV

Yield antosianin x100

konsentrasitolal antosianin xV

_ 2817.185dmg /1x00
2879.5557mg /1 x0,1/

=98.09%
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Dengan cara yang sama didapat yicld antosianin tiap waktu pada kulit dan daging

ubi jalar ungu seperti pada tabel B.6.

Tabel.13.5 Yicld antosianin pada kulit dan daging ubi jalar ungu tiap variasi waktu

ckstraksi dan perbandingan pelarut.

; [’eriﬁﬁdingan Waktu ( menit ) Yield antosianin Yield antosianin
ctanol 96%: ICl pada daging { % ) pada kulit ( % )
0,TN(ml )
955 30 © 38.52 39.63

60 41.78 47.42

90 | 48.01 59.44

120 53.96 66.27

240 56.10 67.64

85:15 30 47.79 80.19

60 59.58 93.27

90 65.93 97.49

120 79.74 97.83

240 ] 80.69 98.09

7030 30 46.22 50.39

60 50.76 58.35

90 54 .81 71.03

120 60.20 77.90

60.53 78.73

240
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LAMPIRAN C

PROSEDUR ANALISA BAHAN BAKU

o Analise kadar lemak

l.

2.

e

Ditimbang dengan teliti 2 pr serbuk ubi jalar.

Dicampur dengan pasir yang ielah dipyjarkan sebanyak 8 gr dan
masukkan ke dalam tabung ckstrakst Soxhlct dalam Thimble,

Dialickan air pendingin melalui kondensor.

Dipasung tabung ekstraksi pada alat distitasi Soxhlet dengan pelarut
Petroicumn cther secukupnya seiama 4 jani. Selelah residu dalam tabung
ckstrak diaduk, ckstraksi ditanjutkan lagi selama 2 jam dengan pelarut
yang sama.

Pewoleum ether yang iclah mengandung ekstrak lemak dan minyak
dipindabkan ke dalaimn bolol timbang yang bersih dan diketahui beratnya
kemudian diuapkan dengan penangas air sampat  agak pekat.
Pengeringan diteruskan dalam oven 100°C sampai berat konstan.

Beral residu dalam botol timmbang dinyatakan scbagai berat lemak dan

minyuk.

o  Analisa Kadar Air

H
I.

ubi jalar dimasukkan kedalam aiat moisture balance. Berat ubi jalar

mula-mula dicatat.

BN



I

Lampiran (. Prosedur Analisa Bahan Baku 45

Alat moisture dinyalakan, berat ubi jalar dan kadar air diamati terus
sampai konstan (tidak berubah lagi).

Hasil analisa kadar air dalam ubt jalar :

Berat ubt jalar mula-mula = A gr

Berat vbi jalar setelah konstan = 13 gr

. .. ]
Kadar air dalam ubi jalar = (—A—/—) 100%

&

e Analisa kadar paii

1.

Ditimbang 2-5 gr scrbuk ubt jalar dan dimasukkan ke dalam erienmeyer
250 mi, ditambahkan 50 ml aquades dan diaduk selama 1 jam. Suspensi
disaring dengan kertas saring dan dicuci dengan aquades sampai volume
filtrat 250 ml.

Filtrat ini mengandung karbohidrat yang larut dan dibuang.

Untuk bahan yang mengandung lemak, maka pati yang terdapat sebagai
residu pada kertas saring dicuct 5 kali dengan 10 ml ether, dibarkan
ether menguap dari residu, kem'udian dicuci lagi dengan 150 ml alcohol
10 % untuk membebaskan lebih lanjut karbohidrat yang terlarut.

Residu dipindahkan sccara kuantitatif’ dari kertas saring ke dalam
erlenmeyer dengan pencucian 200 ml aquades dan ditambahkan 20 mli
HCI +25 9% (Berat Jdemis 1,125), ditutup dengan pendingin dan
dipanaskan di atas penangas air mendidih selama 2,5 jam.

Setelah dingin dinctralkan dengan larutan NaOH 45 % dan diencerkan

sampai volume 500 mi, kemudian disaring.
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o

7.

9

10.

1.

2.

Dipipet 1 ml fiftrat dan 10 ml larutan uff schrool ke dalam Er]enmeyer.
Untuk blangko dipipet 1 ml aquades dan 10 ml larutan luff schrool ke
dalum Erlecnmeyer.

Larutan terscbut dididihkan sclama 10 menit dengan pendingin balik dan
kemidian didinginkan,

Dilambahkan 2 ml K1 20 % dan 5 mi 11,50, 26,5 % ke dalam larutan no
5 dan blangko.

Dititrasi dengan Na,$;04 0,1 N yang telah dibakukan dengan K103 dan
indicator patt 2-3 ml/

Volume titrasi = volume blangko-volume sampel

massa pall

Kadar pati = x 100 %

massa ubijalar

Analisa kadar protein

Dipipet 10 ml sampel dan dimasukkan ke dalam labu kjeldahl.
Ditambahkan dengan sctengah tablet kjeldahl dan ditambahkan 10 ml
M50, kemudian dididihkan sampai tidak berasap pada suhu 328°C dan
menjadi jernth,

Larutan didinginkan pada suhu ruang kemudian ditambahkan 100 ml
aquadcs dan 50 ml larutan NaOl1 50 % secara perlahan-lahan.

Larutan didestilasi dan destilat ditampung scbanyak 75 ml dalam
Erlenmeyer yang telah dibert farutan standar HCI 0,1 N sampai warna

kuning.
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Difakukan langkah 1-4 untuk larutan blangko dengan menggantt sample
dengan aquadcs.

Distilat dititrasi denpgan larutan standar NaOH 0,1 N sampai warna
merah jambu.

(ml NaOll,,...., —m/ NaOH s‘-'\mpcl)

x 100 % 14,008
g:;mnpc] X 1000

Dihttung % N =

’ o Analisa Kadar Abu

—_—

Cawan porselin dibakar dalam furnace sampat beratnya konstan.

Ubi jalar kering yang telah dihaluskan dengan cara diblender
dimasukkan ke dalam cawan porsclin, dan ditimbang,.

Kemudian ubi jalar ddlam cawan porselin dibakar dalam furnace sampai
beratnya konstan.

Berat cawan = A gr

Berat cawan - ubi jalar kering = B gr

Berat cawan + abu = C gr

Kadar abu dalam cawan == £(——H——f—i—)—x 100%

(B~ A4)
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LEAMPIRAN D

ANALISA BAHAN BAKU

Tabel D1, Penpukuran hasil analisa bahan baku vang telah dikeringkan
g

I\’(:lﬁb():;isi Kulit l)a@mg
Lemak (%) ot 0,15
O Pati(%) 6,73 25,79
R e e TR
Protein () | 0,19 2,04
 Abu (%) | 1,8

o Analisa kadar lemak

Untuk kulit ;

Massa ubi jalar =2
Berat beaker glass Kosong = 98,5985 gr
Beral beaker glass | lemak =98,6005 gr

04 —G§
_ 98,6005 98,5985_\’100

Kadar lemak =

=0,1 %
Untuk kulit :
Massa ubi jalar =2 pr
Berat beaker glass kosong =98 5985 pr
Berat beaker glass 1 lemak - 98,8985 gr

Kadar lemak 98,8985 - 98,5985

2100 =0,15%

P
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o Analisa kadar pat
Untuk kuhit:
FHasil analisa kadar pati pada ubi jalar ungu ( sampel ) :

Berat sampel -~ 3,5000 gr

' 1.3605 ¢
N KO, O bl _ 03603erx0 _ 1410 N
DBAcvol titrasi 214x0,1
Pembakuan Na; 505 dengan K10,
‘JoﬂmuNm%( ); o Volume K103 Volume rata — rata
1020m T | 10,20 ml
’ C1020ml | 10ml
V Na:S;0h x N NaS0; = VKIO: x N KIOs
1020 ml x N NS, 0y [Oml x O,IG10N
N NaoS-04 -+ 00991 N
Titrast sampel dan blangko dengan Na,S;0;
© Volume titrasi sampel Volure titrasi blangko
705wl L 825ml
705wl 8,25 ml

Volume titrasi < volumec rata - rata blangko - volume rata - rata sampcl
=825 ml- 7. 15 ml
= 1,1 mli

Perhitungan volume NapS;0; berdasarkan standarisasi

V NaxS;05 x N NS-0y = V NayS,0; (standar) x N Na,S,0; (standar)
bl x  0,0091 N = V NayS:05 (standar)  x 0.1 N

V NazS,0; (standar) = 1,0901 ml
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Berdasarkan tabel D2 pada volume NayS;0; 10901 ml glukosa yang
didapat = 2.6 162 mg

Tabel 1.2 massa glukasa berdasarkan volume titrasi [25]

Volume Nay$,04 (mly | Massa gluk:)sa( mg)
I 2.4
2 438
3 72
| A 97
| s e
O 14,7
7 ) 17,2
g I 19,8
9 224
) to 25
7 Ll * 276
| 12 30,3

Larutan kulit ubi jalar yang akan di titrasi telah mengalami pengenceran
100 kali dari Tl menjadi 100 ml,
Massa glukosa = 2,6162 mg x 100 = 261,62 mg = 0,2616 gr
Massa pati 0.9 x massa glukosa
=09 x0,2616 gr=10,2355 gr

. . 0,2355¢r
kadar pati pada kulit - ——- B
350r

-x 100 %

= 6,73%

untuk daging :

[ fasil analisa kadar pati pada ubi jalar ungu ( sampel ) :
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Berat sampel - 3,5000 gr

N KIO nassaxit _03624grx6 _ 0.1016 N
BADevoltitrasi 21410,
Pembakuan NayS,0; dengan K10O;
' V()IUI“LN]#S‘(); ~ Volume KI10; Volume rata — rata
10,20 ml 10 ml i 10,20 ml
020wl om0
V Nllg_Sg(.); x N NZI_)S_)_()_; Y K[()} x N K[O\
1020m1 xNNaS:0; = 10ml x 0,1Iul6 N
N N(l‘{Sg(); - ()’()9()() N
Titrasi sampel dan blangko dengan NayS;0;
© Volume titrasi sampel | Volume titrasi blangko
85wl - 12,30 ml
©8.15ml 12.30 ml

Volume titrasi + volume rata - rata blangko — volume rata — rata sampel
“12.300ml - 8,15 ml
4,45 ml

Perbitungan volume Na,$,04 berdasarkan standanisasi

\Y NUQS;()} x N N'ngg(,)} ==V NaszC)_z (Slandar) x N Na}_SZO} (Standar)
4,15 1n] x 00996 N =V Na,S;0;(standar) x0.I N

V Na: S04 (standar) =4 1334 mli
erdasarkan tabel 2.2 pada volume Nay5,0; 4,1334 ml glukosa yang

didapat = 10,0328 mg
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Larutan kalit abi jalar yang akan di titrast telah mengalami pengenceran

100 kali dari Iml menjadi 100 mi,
Massa glukosa 10,0328 mg x 100 -- 1003,28 mg = 1,0033 gr
Ma'ssa pati -~ 0,9 x massa glukosa

= 0,9 x 11,0033 gr = 0,9029 gr

0,9029 gr
35ur

kadar pati pada kulit -~ x 100 %

-25,719%

¢ Analisa kadar air
Untuk kulit
Massa kulit mula - mula — 4,8678 pr
Massa kulit sctelah konstan = 4,5757 gr

678 - 4,575
Kadarair ig—)—x-df—s——z x 100% == 0%
48078

Untuk daging
Massa kulit mula - mula = 4,6306 gr
Massa kulit sctelah konstan == 4 3217 gr

~ 4,0306-4,3217 .
4,6300

Kadar air

100% =06,67%

o Analisa kadar protein

Untuk kulit
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Pembakuan larutan NaOTl+ 0,1 N dengan H;C;04 £ 0,1 N

Volume 1L,C,0, | ~ Volume NaOH Velume rata — rata
Co1000ml | 1035ml 10,35 ml
Coeoml 1035ml

ssaxn 0.6604grx2
NGO,  Massesn 0.6604gn
DA Vol 126,07x0,1

=0,1048 N

N T11HC,0, s VIECO, = N NaOll x V NaOH
0,1048 x 10,00 ml = N NaOll x 10,35ml
N NaOQIlT =0,1013 N

Pembakuan farutan HCT £ 0,1 N dengan larutan NaOH £ 0,1 N

“Volume 11| Volume NaOH | Volume rata — rata
o0 m 1005 mi 10,05 mi
C000ml 1 10,05 ml

N HCI x V {IC] = N NaOH x V NaOH
N HCL x 10,00 ml = 0,103 N x 10,05 ml
NHCEH = 0,1018 N

Titrasi NaOH untuk blangko :

© Volume NaOIl | Volume rata—rata

2025mb | 2025 ml

20,25 ml
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Titrasi untuk sampel

) 19,8(') ml B I‘)_S()"ml

 Volume NaOIL ]Volmm rata - rata
19,80 ml i

JEUR |

Berat kulit ubi jalar ungu - 2,056 gr

20,2519
Y% N = (——2——!—%\ 0,103 x 14,008 =0,0311
2,050410

i/

Yo protein = 0,0311 x 6.25 ~=0,19%
Untuk daging

Pembakuan larutan NaOIl + 0,1 N dengan H,C,04 £ 0,1 N

 Volume | IA(Z( ), Volume NaOH Volume rata - rata
Co1000m ) 1030 ml 10,35 ml
C1000ml | 10,40 ml

~massaxn - 0,6530grx2
BMxVol  126,07x0,1

N 1LC,0 =0,1036 N

N IIQC)()] xV llg(‘g().q = N NaOl1 x V NaOH
0,1036 x 10,00 mi = N NaOl x 10,35ml

N NaOl] 01001 N

Pembakuan larutan HCL £ 0,1 N dengan larutan NaOH £ 0,1 N

"\/'iiilrlruinlérlrl'(,"i 1 Volume NaOll Volume rata — rata
Coooml | 10,10 mi 10,10 ml
C00mb L 10,10ml
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NHCE x VIICT - N NaOH x V NaOH
NHCT « 1006 ml 01001 N x 10,10 ml
NTICE <0 H01T N

Titrasi NaOt untuk blangko -

. 7VV()|llil;]U Nd(ﬁ[ mi/()lulnc rala -- rata
©2025ml | 20,25 ml
- 2025ml

Titrast unluk sampel

V(‘)ixinﬁlc Nu( )[ [ ' Vulumu rata — rata
CIs20ml L 1520 ml
C1s20ml

Berat kulit ubt jalar ungu = 2,1670 gr

, 20.25 15,20
0 N - 222 1201001 x 14,008 = 0,3268
2.1670x10

% protein = 0,3208 x 6.25 =2.04 %

* Analisa kadar abu
Untuk kulit
Beral cawan yang sudah konstan = 25,7600 gr
| Berat cawan | kulit ubi kering = 28,6530 gr
Berat cawan -+ abu = 257936 gr

25.7936r — 257000 ¢r
Kadar abu - 25.7936pr 23, 7600g1 x 100 %~ 1.16 %
28.65308r - 25,7600 ¢
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Untuk daging -

Jerat cawan vang sudah konstan = 25,7600 gr

Berat cawan U kuhtubi kermg - 27,9602 gr
Berat cawan | abu = 25,8014 gr

25,80 d g - 25770008
Kadar abu = Z200 200 =2 0k
27.9602gr - 2576004r

100 %

= 1.8%
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LAMPIRANE

PENENTUAN PANJANG GELOMBANG MAKSIMAL

Penentuan panjang  gelombang ditentukan dengan mencari absorbansi
maksimum  pada lamda sckitar 500 nm  [6]. Absorbansi maksimum pada
antosianin didapat pada pamang gelombang 520 nm pada kulit maupun daging ubi

Jadar ungu, hal ini dapat dilihat pada gambar E. 1 dan gambar.EE.2,

0.3
— 0.25
@ §
s 02} S -
2 0 temwmte
® 0.05 — Y ——
O b e . . ;
400 450 500 550 600 650 700 750 800
| ~e-phl | panjang gelombang (nm )
—m—ph4 5 | -

Gambar. 1.1 Grafik  hubungan untara panjang  gelombang dan  absorbans:

antosianin pada daging ubt jalar ungu

i 0.6
— 0.5
2
£ 04
£ 03
2 02
° 0.1
O : 1 h '!"‘ IIIIT T |
400 450 500 550 G600 650 700 750 800
—e— pH1 \ . i
—:SH 45 panjang ggrlormrbang(nm) |

Gambar.li1 Grafik  hubungan antara panjang gelombang dan absorbansi

antosianin pada kulit ubi jala ungu
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LAMPIRAN F

PROSEDUR METODL pH DIFFERENTIAL [23]

Untuk membuat farutan bulfer KCH 0,025 M, pH 1 dengan cara melarutkan
1,86 or KCE dalam 980 ml aguades. Diukur pHnva dengan pH universal, bila
belum mencapai 1 ditambahkan HCL sampai mencapai pH  |.Dipindahkan
kedatam beaker glass 11, dan ditambahkan aquadest sampai 11,
Untuk membuat latutan bulfer CH;COONa 0.4 M, pH 4,5 dengan cara
melarutkan 54 43 gram CHCOONa 3H20 kedalam 960 ml aquades
kemudian diukur plinya dengan plt universal, bila belum mencapai 4.5
ditambalikan HCT sampai pt{ 4,5, Dipindahkan kedalam beaker glass 1 L dan
ditambahkan aquadest sampai | L.
Menentukan fakior pengencer yang tepat untuk sample dengan pengenceran
menggunakan bulfer KCI pll 1 sampai absorbansi sample pada A max masuk
dalam kisaran spekirafotometri.
Menyiapkan 2 sample  larutan, satu dipipet | ml sampel kemudian
ditambabkan dengan pli 1 pada labu takar 25 ml dan yang lainnya dengan pH
4.5. Biarkan 15 memit agar tercampur rata.
Mengukur absorbansi sample pada A max dan 700 nm.
Menghitung absorbanst sample dengan rumus :

A A s Ao pi 1= (Admax = A7oonm Jpi1 4.5

Penentuan total antosianin dilakukan dengan :
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Lampiran 14 A4

. . AxABPx DI N000
Potal antosianin == - s
Ll

Dimana :

Total antosianin ( mg/l)

¢ = koelisien absorbsivitas 26900 nol dinyatakan schagii
cyanidin-3-glukoside ( MW = 4492 gd/mol )

DI = dilution {actor

I iveecitr e Eerpalil- Hihe-e A s fef o Y dh s



LEAMPIRAN G

DATA PERHITUNGAN KONSENTRASI PADA BERBAGAI VARIASI

i Bahan Perbandingan| Waktu | Konsentrasi | Konsentrasi| Volume setelah Volume Konsentrasi setelah | Konsentrasi
‘ pelarut (menit)| dalam 25mi| dalam 1ml | pemekatan (ml) setelah ?pengenceran (mg/L) |sampel mula -
; ( etancl : HCI) (mg/L) (mg/L) pengenceran mula { mg/L)
iDagingﬁ 95:5 | 30 28.6386 715.9647 3 5.5ml 390.5262 4295788
‘ 80 31.0599 776.4981 3 423.5444 465.8989
90 35.6939 892.3467 3 486.7345 535.408
120 40.1191 1002.977 3 547.0782 601.7861
240 41.7055 1042.637 3 568.7109 625.582
85:15 30 35.5289 888.1719 3 5.6ml 475.8064 532.8032
50 442938 1107.345 3 593.2204 664.4089
30 49.0112 1225.281 3 656.4004 735.1684
120 59.2810 1482.026"° 3 793.9425 889.2158
240 59.9907 1489769 3 803.4475 899.8612
70:30 30 34.3580 858.9489 3 6mi 429.4744 515.3693
) g0 37.7395 8943.487 3 471.7435 566.0922




Data Perhitungan Konsenmtrasi pada Berbagai Variasi

[
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90 | 40.7453 | 1018.632 3 509.316 611.1792
; 120 | 44.7530 | 1118.825 3 559.4126 671.2952
1 | 240 | 45.0035 |.1125.087 3 562.5437 675.0524
U Kult | 955 30 | 65.2091 | 1630.229 3.5 eml 950.9667 1141.1600
60 78.0255 | 1950.638 f 3.5 L 1137.872 1365.4469 7
5 90 | 97.8137 | 2445.343 | 3.5 1426.45 17117401
120 | 109.0437 | 2726.093 | 3.5 1590.221 1908.2651 |
240 111.2981 | 2782.452 3.5 1623.097 1947.7162 |
85:15 30 | 128.2892 | 3207.23 3.6 . szml 1862.262 2309.2053
80  149.2045 @ 3730.113 3.6 2165.872 26856816
90  155.9576 | 3899.19 3.6 | 2264.046 2807.4165
120 1565103 | 4912757 2.6 Q 2271.924 2817.1854
240 156.9278 | 2923194 3.6 2277.984 2824 6999
70:30 30 806138 = 2015.347 3.6 8.2 ml 1116.192 1451.0496
50 = 93.3468 ' 2333.669 3.6 1292.494 1680.2418
90  113.5359  2840.898 3.6 1573.42 2045.4464
120 ~ 124.6154 = 3115.386 3.6 1725.444 2243.0777
240  125.8513 . 3148.783 3.5 1743.942 2267.1241




LAMPIRANH

UJT KUALITATIF ANTOSIANIN PADA BERBAGAI pH

Telah dilakukan uji kualitatif untuk karakteristik antosianin dimana pada
media asam berwarna merah dan berwarna hijau kekuningan pada megia basg.

Selain itu dilakukan pengamatan warna pada berbagai pH sesuai dengan tabel .11.7
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