
V.1. Kcsill1(lulan 

BABV 

Kl~SII\ll'lJ LAN 

Dari hasil pcrcobaan ckstraksi yang dilakukan pad a daging dan 

kulit ubi jalar ungu dapat disimpulkan bahwa kondisi ekstraksi tcrbaik 

pada pigmcn antosianin : 

I. Pcrbandingan pclarllt (clanol 96% : Hel 0,1 N) 85 : 15 

2. Waktll ckstraksi 120 mcnit 

3. Kllnscntrasi antosianin pada kulit Icbib bcsar dari daging ubi jalar 

ullgu. 

V.2. Saran 

I. Pcrlu adanya pcnciitian untuk aplikasi antosianin pada makanan. 

2. Dilakukan variasi volumc pclarut ckstra~i 

3. Pcngaruh antosianin pada bcrbagai kondisi penyimpanan. 
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