PROSES PENGOLAHAN MI KERING DAN M|
INSTAN DI PT SURYA PRATISTA HUTAMA
SIDOARJO

LAPORAN PRAKTIK KERJA
INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN

OLEH :
ZERREN APRILLA SUROJO 6103019030
DELEVIA IVANA WIJAYA 6103019100

REBECCA RACHEL ANGELINA 6103019113

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2023



PROSES PENGOLAHAN MI KERING DAN Ml
INSTAN DI PT SURYA PRATISTA HUTAMA
SIDOARJO

LAPORAN PRAKTIK KERJA
INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN

Diajukan Kepada
Fakultas Teknologi Pertanian,
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya
Untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan
Memperoleh Gelar Sarjana Teknologi Pertanian
Program Studi Teknologi Pangan

OLEH :
ZERREN APRILLA SUROJO 6103019030
DELEVIA IVANA WIJAYA 6103019100

REBECCA RACHEL ANGELINA 6103019113

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2023



LEMBAR PERSETUJUAN

Laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan judul
“Proses Pengolahan Mi Kering dan Mi Instan di PT Surya
Pratista Hutama Sidoarjo”, yang diajukan olch Zerren Aprilla
Surojo (6103019030), Delevia Ivana Wijaya (6103019100), dan
Rebecca Rachel Angelina (6103019113), telah diujikan dan disetujui
oleh Dosen Pembimbing.

PT Surya Pratista Hutama Dosen Pembimbing,
Pembimbing Lapangan,

Dr, Anita Maya Sutedja, S.TP., M. Si., Ph.D.
. NIK/NIDN: 611.03.0561/0726078001
Tanggal: 13 Apeil 2023 -

" o Tanggal: &7 /’(7“1 2023




LEMBAR PENGESAHAN

Laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan judul
“Proses Pengolahan Mi Kering dan Mi Instan di PT Surya
Pratista Hutama Sidoarjo”, yang diajukan oleh Zerren Aprilla
Surojo (6103019030), Delevia Ivana Wijaya (6103019100), dan
Rebecca Rachel Angelina (6103019113), telah diujikan pada tanggal
11 April 2023 dan dinyatakan lulus oleh Tim Penguji.

Ketua Penguji,

Dr, Anita Maya Sutedja, S.TP., M. Si., Ph.D.
NIK/NIDN: 611.03.0561/0726078001
Tanggal: 27 AV"" Qa2%

Program Studi Teknologi Pangan
Ketua

Sl

Dr. Ir. Susana Ristiarini, M, Si.
NIK/NIDN: 61 I.89.0|55/()004066401 DN: 61 '-00-0429’072"0‘7“02
Tanggal: ﬂ’f - h')rl' -2023 Tanggal: 2.3 4{”?[ 2023 |




SUSUNAN TIM PENGUJI

Ketua : Dr. Anita Maya Sutedja, S. TP., M. Si., Ph.D.

Anggota : Chatarina Yayuk Trisnawati, S.TP., MP.



LEMBAR PERNYATAAN
KEASLIAN KARYA ILMIAH

Dengan ini kami menyatakan bahwa dalam LAPORAN PRAKTIK
KERJA INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN kami yang berjudul:

“Proses Pengolahan Mi Kering dan Mi Instan di PT Surya
Pratista Hutama Sidoarjo”

adalah hasil karya kami sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah
diajukan untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan
Tinggi dan sepanjang pengetahuan kami juga tidak terdapat karya atau
pendapat yang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali
yang secara nyata tertulis, diacu dalam naskah ini dan disebutkan
dalam daftar pustaka.

Apabila karya kami tersebut merupakan plagiarisme, maka kami
bersedia dikenai sanksi berupa pembatalan kelulusan atau pencabutan
gelar, sesuai dengan peraturan yang berlaku (UU RI No. 20 Tahun
2003 tentang Sistem Pendidikan Nasional Pasal 25 ayat 2. dan
Peraturan Akademik Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya
Pasal 30 ayat 1 (e) Tahun 2010.

. Svyrabaya, 12 April 2023

,  WCd142Akx382716744
Zerren Aprilla De
Surojo Wijaya Angelina

]
" Rebeeca Rachel



LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN
PUBLIKASI KARY A ILMIAH

Demi perkembangan ilmu pengetahuan, kami sebagai mahasiswa
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya:

Nama : Zerren Aprilla Surojo, Delevia Ivana Wijaya, dan Rebecca
Rachel Angelina
NRP  :6103019030, 6103019100, dan 6103019113

Menyetujui laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan kami:

Judul:
Proses Pengolahan Mi Kering dan Mi Instan di PT Surya Pratista
Hutama Sidoarjo

Untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain (Digital
Library Perpustakaan Unika Widya Mandala Surabaya) untuk
kepentingan akademik sebatas sesuai dengan Undang-undang Hak
Cipta.

Demikian pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah ini kami buat
dengan sebenarnya.

Surabaya, 12 April 2023

nq menvatakan, |

Y - ETERAI
TEMPEL

1DAKX382716739
Zerren Aprilla Jelévia‘ivahia = Rebecca Rachel

Surojo Wijaya Angelina

r7y

vi



Zerren Aprilla Surojo, NRP 6103019030, Delevia Ivana Wijaya, NRP
6103019100, Rebecca Rachel Angelina, NRP 6103019113. Proses
Pengolahan Mi Kering dan Mi Instan di PT Surya Pratista
Hutama Sidoarjo.

Pembimbing: Dr. Anita Maya Sutedja, S. TP., M.Si., Ph.D.

ABSTRAK

PT Surya Pratista Hutama (SUPRAMA) merupakan salah satu
perusahaan yang bergerak di bidang pengolahan mi kering dan mi
instan di Indonesia. Perusahaan ini didirikan pada tahun 1972 dengan
nama PT Sampurna Pangan Indonesia (SAMPINDO) dan berganti
nama menjadi PT SUPRAMA pada tahun 2006. Lokasi pabrik berada
di Jalan Raya Sidoarjo-Wonoayu Km 3, Desa Suko, Sidoarjo, Jawa
Timur. Struktur organisasi yang digunakan berbentuk lini dan staf.
Pabrik PT. SUPRAMA memiliki 10 line mesin dengan tata letak
pabrik berbentuk product layout. Proses pengolahan mi terdiri dari
sifting, mixing, feeding, compounding, sheeting, slitting, steaming,
cutting dan folding, drying (untuk mi kering), frying (untuk mi instan),
cooling, metal detecting, dan packing. Pengemas yang digunakan
terdiri dari kemasan primer, kemasan sekunder, dan kemasan tersier.
Sumber daya yang digunakan PT SUPRAMA meliputi sumber daya
manusia, air, listrik, batu bara dan solar sebagai bahan bakar.
Penerapan sanitasi meliputi sanitasi pekerja, sanitasi bahan baku dan
bahan tambahan, sanitasi air, sanitasi mesin dan peralatan, dan sanitasi
gedung dan lingkungan pabrik. Pengendalian mutu dilakukan terdiri
dari bahan baku dan bahan pembantu, proses produksi, dan produk
akhir. Limbah yang dihasilkan berupa limbah cair non B3, limbah cair
B3, limbah padat non B3, limbah padat B3, dan limbah udara.

Kata kunci: mi kering, mi instan, PT Surya Pratista Hutama
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Zerren Aprilla Surojo, NRP 6103019030, Delevia Ivana Wijaya, NRP
6103019100, Rebecca Rachel Angelina, NRP 6103019113.
Processing of Dry Noodles and Instant Noodles at PT Surya
Pratista Hutama Sidoarjo.

Supervisor: Dr. Anita Maya Sutedja, S. TP., M.Si., Ph.D.

ABSTRACT

PT Surya Pratista Hutama (SUPRAMA) is one of companies engaged
in the processing of dry noodles and instant noodles in Indonesia. The
company was founded in 1972 under the name PT Sampurna Pangan
Indonesia (SAMPINDO) and changed its name to PT SUPRAMA in
2006. The factory is located on Jalan Raya Sidoarjo-Wonoayu Km 3,
Desa Suko, Sidoarjo, East Java. The organizational structure used is
in the form of line and staff. PT SUPRAMA has 10 machine lines with
a factory layout in the form of a product layout. The noodle processing
process consists of sifting, mixing, feeding, compounding, sheeting,
slitting, steaming, cutting and folding, drying (for dry noodles), frying
(for instant noodles), cooling, metal detecting, and packing. The
packaging used consists of primary packaging, secondary packaging,
and tertiary packaging. The resources used by PT SUPRAMA include
human resources, water, electricity, coal and diesel as fuel. Sanitation
includes sanitation of workers, raw materials and additives, water,
machinery and equipment, and bulding and factory environment.
Quality control is carried out consisting of raw materials and
supporting materials, production processes, and final products. The
waste generated is in the form of non-B3 liquid waste, B3 liquid waste,
non-B3 solid waste, B3 solid waste, and air waste.

Keywords: dried noodle, instant noodle, PT Surya Pratista Hutama
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