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BAB 5 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1        Kesimpulan 

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan maka dapat 

ditarik kesimpulan sebagai berikut :  

1. Hasil rendemen yang diperoleh dari ekstrak infus adalah 

15,18±0,05%, fraksi etil asetat adalah 7,42 ±0,66% dan fraksi air 

adalah 56,27±0,94% sedangkan fraksi n-heksan tidak diperoleh 

hasil rendemen.  

2. Infus dan fraksi Cinnamomi Cortex berupa ekstrak kering 

berwarna coklat kemerahan dan mempunyai bau khas. Hasil profil 

kromatogram diperoleh bahwa ekstrak infus (IC) mengandung 

senyawa flavonoid, fenol dan tanin. Fraksi etil asetat (ICE) 

mengandung senyawa flavonoid, fenol, tanin, steroid dan kuinon, 

fraksi air (ICA) mengandung senyawa alkaloid, flavonoid, fenol 

dan tanin. 

3. Kadar total fenol dari ekstrak infus (IC), fraksi etil asetat (ICE), 

dan fraksi air (ICA) berturut-turut adalah sebagai berikut 

54,62±0,38 mg GAE/g ekstrak infus; 38,26 ± 0,69 mg GAE/g 

fraksi etil asetat dan 40,20±0,45 mg GAE/g fraksi air sedangkan 

kadar total fenol untuk rutin adalah 57,54±0,63 mg GAE/ g rutin. 

5.2        Saran 

       Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan maka disarankan 

agar dilakukan penelitian eksperimental lebih lanjut lagi untuk dapat 

diformulasikan menjadi suatu sediaan. 
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