12.1.

1.

10.

XIl. KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan

PT. Kirispi Industri Indonesia merupakan salah satu
produsen berbagai inovasi produk kerupuk, salah satunya
merupakan kerupuk udang mentah.

Lokasi pabrik PT. Krispi Industri Indonesia berada di
Dusun Banyu Urip RT. 001/ RW. 001, Desa Mojorejo,
Kecamatan Pungging, Mojokerto, Jawa Timur.

Bentuk organisasi PT. Krispi Industri Indonesia adalah
berbentuk organisasi lini dan staf.

Bahan-bahan yang digunakan dalam pengolahan kerupuk
udang mentah adalah udang jerbung, tepung tapioka, air,
gula, dan garam.

Proses pengolahan kerupuk udang mentah meliputi
thawing, sortasi | (udang), pencucian, penggilingan,
pengayakan, penimbangan |, pencampuran, ekstrusi,
pengukusan, pendinginan I, pendinginan Il, pemotongan,
pemeriksaan dan pengukuran ketebalan, pengeringan,
pemeriksaan dan pengukuran kadar air, sortasi I,
pemeriksaan logam berat, penimbangan Il dan
pengemasan, dan terakhir pemberian kode produksi,
tanggal, berat, jenis produk dan expire date.

Kemasan yang digunakan di PT. Krispi Industri Indonesia
menggunakan plastik inner untuk bagian dalam dan kardus
karton untuk bagian luar pengemasan produk.

Proses pengolahan kerupuk udang mentah di PT. Krispi
Industri Indonesia menggunakan berbagai jenis mesin dan
peralatan untuk menunjang proses produksi yang baik.
Sumber daya yang digunakan oleh PT. Krispi Industri
Indonesia adalah sumber daya listrik, sumber daya air,
sumber daya uap panas, dan sumber daya manusia.
Program sanitasi di PT. Krispi Industri Indonesia
dilakukan pada lingkungan pabrik, mesin, peralatan, bahan
baku, dan pekerja.

Pengendalian mutu dilakukan selama proses produksi yaitu
pengendalian mutu bahan-bahan yang digunakan,
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pengawasan mutu selama proses pengolahan, dan
pengendalian mutu produk sebelum pengiriman.

12.2. Saran

Mempertahankan kualitas mutu bahan baku udang jerbung
sebagai bahan baku kerupuk udang yaitu dengan penyimpanan dalam
ruang pendingin dengan suhu rendah di bawah suhu 4°C dan waktu
penyimpanan paling baik disimpan paling lama selama 3-4 hari.
Penyimpanan dengan suhu di bawah 4°C dapat menurunkan
pertumbuhan mikroorganisme seperti bakteri aerob, bakteri koli,
Escherichia coli dan Staphylococcus. Dalam proses pengolahan
udang menjadi kerupuk dapat dilakukan pengukusan adonan dalam
suhu 120°C selama 50 menit untuk mematikan bakteri serta
didapatkan hasil kemekaran kerupuk udang yang lebih baik dalam
penggorengan. Selain itu, dapat dilakukan pengujian mikrobiologis
atau memeriksa surat jaminan supplier untuk memastikan kualitas
mutu udang beku yang diterima.
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