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BABIX 

DISKUSI DAN KESIMPULAN 

IX.1. Diskusi 

Untuk menilai kelayakan pabrik jelly pisang dapat ditinjau dari berbagai hal 

sebagai berikut, yaitu segi proses, ekonorni rnaupun sarana dan prasarana penunjang. 

X.I.I. Proses 

Proses merupakan faktor dominan yang perlu dipertimbangkan dalam 

pendirian pabrik. Bila dibandingkan dengan proses pembuatan jelly pisang 

menggunakan pisang yang masih mentah, maka proses pembuatan jelly pisang 

menggunakan pisang yang telah masak lebih menguntungkan karena asam sitrat dan 

air yang digunakan lebih sedikit, waktu yang digunakan lebih singkat, biaya produksi 

lebih murah dan jelly yang dihasi1kan lebih baik. 

X.1.2. Ekonomi 

Dipandang dari segi ekonomis, dapat disimpulkan bahwa Pabrik Jelly Pisang 

dengan kapasitas 20000 k%ari layak didirikan. Hal ini berdasarkan perhitungan -

perhitungan sebagai berikut: 

a. Rate basil pe!lgembalian modal, baik sebelum rnaupun setelah pajak 

berada di atas bunga bank. 
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b. Waktu pengembalian modal sebelum maupun setelah pajak memenuhi 

syarat maksimum pada pendirian pabrik, dimana waktu pengembalian 

maksimum adalah 5 tahun. 

c. Break Even Point masih menguntungkarl. 

X.1.2. Lingkungan 

Pabrik jelly pisang yang akan didirikan menghasilkan limbah padat berupa 

cake pisang yang dapat diolah menjadi makanan temak dan limbah cair berupa air 

buangan hasil pencucian pisang yang tidak membahayakan lingkungan sekitarnya. 

X.1.2. Samna dan Prasarana 

Pabrik jelly pisang yang akan didirikan berada di Driyorejo, Gresik, Jawa 

Timur yang dekat dengan kota Surabaya, sebingga sarana transportasi darat, udara, 

dan laut sudah tersedia. Dengan adanya sarana dan prasarana yang telah memadai, 

maka suplai bahan baku, pendistribusian produk, persediaan tenaga kerja dan bahan 

bakar, serta persediaan air tidak ada masalah. 

X.2. Kesimpulan 

X.2.1. Analisa Ekonomi 

A. Metode Linier 

Modal Tetap (FCI) :Rp.19.333.465.110 

Modal Kerja (WC) : Rp. 3.411.787.961 

Investasi Tota: (TCI) : Rp. 22.745.253.070 

Biaya Produksi (TPC): Rp. 27.330.245.560 
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Hasil Penjualanltahun : Rp. 36.300.000.000 

Laba sebelum pajak : Rp. 8.969.754.440 

'Laju pengembalian modal sebelum pajak 
I 

Laju pengembalian modal setelah pajak 

: 39,44 % 

: 25,49 % 

Waktu pengembalian modal sebelum pajak : 2 tahun 2 bulan 

Waktu pengembalian modal setelah pajak : 3 tahun 2 bulan 

BEP : 29,63 % 

B. Metode Discounted Cash Flow 

Masa Konstruksi : 2 tahun 

Investasi Total : Rp. 23.973.496.740 

Laju pengembalian modal sendiri sebelum pajak (ROE) 

Laju pengembalian modal sendiri sete1ah pajak (ROE) 

Laju pengembalian modal total sebelum pajak (ROR) 

Laju pengembalian modal total setelah pajak (ROR) 

Waktu pengembalian modal sebelum pajak (POT) 

Waktu pengembalian modal setelah pajak (POT) 

BEP :24,13% 

: 47,86 % 

: 37,8 % 

: 48,56 % 

: 34,26 % 

: 2 tabun 5 bulan 

: 2 tabun 8 bulan 

IX-3 

Dari uraian diatas, baik ditinjau dari segi 'proses, ekonomis, Jingkungan maupun 

sarana dan prasarana, maka prarencana pabrik jelly dengan bahan baku pisang ini 

layak didirikan. 
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