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NOTULEN SEMINAR PROBLEMATIK

Nama penyaji/ NRP: Meicellyn Angelina/ 6103007007

Judul : Kajian Penambahan Karbonasi pada Sari
Kelopak Bunga Rosela (Hibiscus sabdarifa L.)

Hari/ Tgl penyajian : 05 November 2010

Moderator : Charless Maramis

a) Maria Yessica

Menurut anda apakah minuman karbonatasi tersebut dapat diterima di
pasaran seperti minuman soda pada umumnya?

Minuman rosella karbonatasi dapat diterima karena tidak berbeda dengan
minuman soda yang lainnya yang dapat memberikan efek segar setelah
meminumnya.

b) Devina Martina

Proses atau senyawa apakah yang dapat menstabilkan gas dalam minuman
ini?

Dapat stabil bila pengisian dilakukan sesuai prosedur dengan benar diikuti
dengan penggunaan kemasan yang tepat, pengaturan suhu, tekanan dan
waktu pengisian dan luas permukaan yang tepat sehingga tidak memerlukan
senyawa penstabil lagi.

c) Go Deddy

Apakah terdapat kelemahan pada penambahan karbonasi?

Kelemahan pasti ada. Pada dasarnya bila penambahan karbodioksida (CO,)
terlalu berlebih akan mengakibatkan sifat menjadi asam dan dapat

mempengaruhi kandungan vitamin.



d) Rosemary

Apakah dengan banyak mengkonsumsi minuman bersoda dapat
menyebabkan kerusakan gigi?

Soft drink sifatnya asam yang ditambah pemanis yang apabila banyak
diasup dalam mulut akan mengalami fermentasi menjadi asam organik
karena digunakan oleh bakteri dalam mulut sehingga lama-kelamaan dapat
mengakibatkan erosi terhadap email gigi.

e) Lily Chandra

Keuntungan karbondioksida salah satunya ialah sebagai antimikroba.
Mengapa dikatakan demikian?

Mikroba dalam pertumbuhannya atau kelangsungan hidupnya
membutuhkan O,, sedangkan dalam pembuatan minuman karbonasi rosella
gas yang banyak terdapat di dalamnya ialah CO,, maka kelangsungan hidup

dari mikroba terutama kapang dan khamir tidak akan terjadi.

Moderator/ notulis

Charles Maramis





