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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN 
 

13.1 Kesimpulan 
1. PT. Sekar Bumi, Tbk adalah salah satu perusahaan yang 

bergerak di bidang pengolahan makanan beku yang 

memproduksi bakso udang beku di Indonesia. 

2. Model struktur organisasi yang digunakan oleh PT. Sekar 

Bumi, Tbk adalah organisasi lini dan staf dimana memiliki 

150 pekerja termasuk bagian administrasi, pegawai kantor, 

penerimaan bahan baku hingga loading yang semuanya 

dipekerjakan sesuai dengan keahlian masing-masing  

3. Bahan baku yang digunakan oleh PT. Sekar Bumi, Tbk 

adalah udang kupas beku dan lumatan daging atau surimi 

minimum 40%,ju sementara itu bahan pembantu yang 

digunakan adalah tepung tapioka, air es/es batu, dan bumbu 

(garam dan gula). 

4. Produk PT. Sekar Bumi Tbk dipasarkan baik di dalam dan 

luar negeri Indonesia seperti Jepang, Korea, Malaysia, 

Amerika Serikat, dan Eropa. 

 
13.2 Saran 
Setelah melakukan kegiatan Praktek Kerja Industri Pangan (PKIPP) 

di PT. Sekar Bumi, Tbk, saran yang dapat kami berikan, yaitu: 
1. PT. Sekar Bumi, Tbk sebaiknya meningkatkan kegiatan 

promosi, yang bertujuan untuk meningkatkan brand 

awareness, terutama pada media televisi dan media sosial. 

2. PT. Sekar Bumi, Tbk sebaiknya menambah divisi yang 

khusus  menangani masalah layanan konsumen (Public 

Relation Officer), serta menyediakan fasilitas telepon tanpa 

bayar untuk menerima layanan pengaduan konsumen.  

3. Dalam menangani produk yang telah melewati batas 

kadaluarsa, PT. Sekar Bumi, Tbk sebaiknya tidak 

mengalirkannya ke pembuangan limbah cair, lebih baik 

dilakukan pemendaman.  
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