XIII. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

a.

PT. So Good Food Wonoayu merupakan salah satu perusahaan
swasta yang berada dalam satu grup Japfa dan bergerak dalam
bidang Consumer Food Division.

Kegiatan yang dilakukan pada PT. So Good Food Wonoayu
terdapat dua yakni, kegiatan potong ayam dan produksi sosis
daging ayam siap makan dengan merk dagang So Nice.

Bahan baku pembuatan sosis So Nice berupa daging ayam DMP
(Deboned Meat Poultry) atau daging giling tanpa tulang yang
didapatkan dari kegiatan rumah potong ayam dengan bahan
tambahan berupa air, tapioca modified starch, tepung mocaf,
potato starch, corn starch, garam, karagenan, supertex, isolate
soy protein, palm olein, sodium erythorbate, frankfurter forte,
ponceaue, dan meat seasoning.

Proses pembuatan sosis So Nice meliputi tahap preparasi bahan
baku (tempering), penimbangan, grinding, mixing, emulsifying,
metal detecting, pengumpulan pasta pada hooper, filling,
penataan pada tray, pemasakan, pencucian, pengeringan,
pensortasian, dan pengemasan.

Pengemasan untuk sosis So Nice meliputi kemasan primer
(utama) berupa plastik PVDC, sekunder berupa toples plastik,
dan tersier berupa karton box.

Sumber daya yang digunakan oleh PT. So Good Food Wonoayu
meliputi sumber daya manusia, air, listrik, dan steam.

Sanitasi yang dilakukan PT. So Good Food Wonoayu meliputi
sanitasi lingkungan pabrik, ruang produksi, bahan baku dan
pembantu, peralatan produksi, air, dan pekerja.

Pengendalian mutu yang dilakukan untuk produksi sosis So Nice
meliputi pengendalian mutu bahan baku dan pembantu, bahan
pengemas, proses produksi, dan produk akhir sebelum distribusi.
Sosis So Nice menargetkan semua jenis kalangan baik dari segi
usia, jenis kelamin, kalangan bawah maupun atas karena
produknya yang praktis, ekonomis, dan bergizi tinggi.
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Distribusi yang dilakukan oleh PT. So Good Food Wonoayu
menggunakan mobil atau truk ekspedisi yang dilengkapi dengan
penutup (terpal) dan disebarkan ke wilayah Indonesia bagian
timur.

13.2. Saran

Saran yang dapat diberikan dalam meningkatkan dan

mengembangkan perusahaan PT. So Good Food Wonoayu adalah

a.

Peralatan dan mesin yang sudah tidak terpakai sebaiknya segera
diolah kembali atau diberikan kepada pihak pengelolaan agar
tidak menjadi tempat bersarangnya serangga (nyamuk) dan
lingkungan pabrik terlihat lebih rapi.

Lantai gudang yang rusak, berlubang, dan kotor disarankan untuk
segera diperbaiki dan dibersihkan.

Perlu dilakukan peningkatan pembersihan tandon air untuk
mencegah adanya mikroorganisme yang tumbuh terutama bakteri
Escherichia coli.

Melakukan pest control yang rutin di sekitar lingkungan pabrik
untuk mencegah perkembangbiakkan serangga seperti nyamuk.
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