X1, KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari Flour Mills Jakarta, merupakan
pabrik pengolahan tepung terigu yang didirikan pada tanggal
19 Mei 1969 dan diakuisisi oleh PT. Indofood Sukses Makmur
pada tahun 1995.

PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari Flour Mills Jakarta memiliki
jumlah tenaga kerja 2.043 karyawan dan kesejahteraan
karyawan yang diberikan seperti pemberian tunjangan hari
raya, tunjangan kesehatan, tunjangan makan, pemberian cuti,
dan pengadaan koperasi karyawan.

Sistem produksi PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari Flour Mills
Jakarta menggunakan sistem kontinyu.

Produk yang dihasilkan oleh PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari
Flour Mills Jakarta adalah tepung terigu dengan berbagai
merek seperti “Kunci Biru”, “Segitiga Biru”, “Cakra Kembar”,
“Lencana Merah”, “Cakra Kembar Emas”, “Payung Biru”, dan
“Taj mahal”.

Produk samping yang dihasilkan oleh PT. ISM Tbk. Divisi
Bogasari Flour Mills Jakarta adalah dedak, bekatul, lembaga,
pellet, dan tepung industri.

Proses produksi tepung terigu di PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari
Flour Mills Jakarta meliputi unloading biji gandum,
penyimpanan, pembersihan, pelembapan, pengkondisian,
penggilingan, pengayakan, pengemasan, dan purifikasi.
Tepung terigu PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari Flour Mills
Jakarta kemasan 25 kg menggunakan kemasan karung dan
consumer pack ukuran 1 kg dan 500 g menggunakan bahan
kemasan PP.

Sanitasi yang diterapkan oleh PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari
Flour Mills Jakarta mencakup sanitasi biji gandum, mesin dan
peralatan, ruang produksi, lingkungan pabrik, dan pekerja.
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10.

13.2.

Pengendalian mutu di PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari Flour
Mills Jakarta meliputi, pengendalian mutu saat penerimaan dan
penyimpanan bahan baku, saat dan setelah proses produksi,
pengemasan, dan penyimpanan.

Limbah yang dihasilkan oleh PT. ISM Tbk. Divisi Bogasari
Flour Mills Jakarta terdiri dari limbah padat dan cair.

Saran

PT. ISM. Tbk Divisi Bogasari Flour Mills Jakarta sebaiknya
lebih memperhatikan sanitasi terutama pada offal bin agar tidak
menjadi tempat berkembangnya mikroorganisme.

PT. ISM. Tbk Divisi Bogasari Flour Mills sebaiknya
memasang sensor temperatur dan kelembaban di setiap silo biji
gandum agar kondisi kelembaban dan suhu silo dapat
termonitor secara kontinu.
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