XIIl. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

Gery Saluut Malkist Keju merupakan salah satu produk malkist
yang diproduksi oleh PT Garudafood Putra Putri Jaya, Thk.
Berdirinya PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. di Gresik, Jawa
Timur pada tahun 1997 berawal dari didirikannya PT Tudung
pada tahun 1958 oleh Bapak Darmo Putro dan Ibu Pusponingrum
di Pati, Jawa Tengah.

Tipe tata letak pabrik yang digunakan pada proses produksi
malkist salut keju di PT Garudafood Putra Putri Jaya, Thk adalah
tipe product layout dengan tipe pola alirannya adalah huruf U.
Struktur organisasi Plant Satu Plus Dua (PSPD) yang
memproduksi malkist salut keju di PT Garudafood Putra Putri
Jaya, Tbk. adalah fungsional. Total karyawan PT Garudafood
Putra Putri Jaya, Tbk. adalah 2.553 orang yang terdiri dari 1.367
karyawan internal dan 1.186 karyawan outsourcing.
Bahan-bahan yang digunakan PT Garudafood Putra Putri Jaya,
Tbk. untuk memproduksi malkist salut keju adalah tepung terigu,
pati, dekstrosa monohidrat, gula kristal, lemak nabati, yeast,
pengemulsi nabati, garam, bahan pengembang, air, minyak
nabati, krimer nabati, keju bubuk, dan whey bubuk.

Proses produksi malkist salut keju terdiri dari proses pembuatan
cream keju dan proses pembuatan malkist hingga pengemasan.
Proses pembuatan cream keju meliputi penyiapan bahan,
pencampuran, dan grinding. Proses pembuatan malkist hingga
pengemasan meliputi penyiapan bahan, pencampuran,
fermentasi, pemotongan, sheeting, pemberian tepung dusting,
laminasi, penipisan adonan, pencetakan, penaburan gula,
pemanggangan, pendinginan 1, penyalutan cream keju,
pendinginan II, dan pengemasan.

Kemasan yang digunakan PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk.
memiliki dua ukuran yaitu kemasan family pack dan kemasan
renceng. Jenis pengemas yang digunakan oleh PT Garudafood
Putra Putri Jaya, Tbk. adalah Polyethylene Terephthalate (PET),
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Oriented Polypropylene (OPP), dan Vacuum Metalized Cast
Polypropylene  (VMCPP) sebagai kemasan  primer,
Polypropylene (PP) sebagai kemasan sekunder, dan karton
sebagai kemasan tersier.

Metode pengemasan yang digunakan oleh PT Garudafood Putra
Putri Jaya, Tbk. untuk mengemas malkist salut keju adalah
otomatis dan manual.

PT Garudafood Putra Putri Jaya, Thk. memiliki dua gudang,
yaitu gudang raw material untuk menyimpan bahan baku dan
kemasan serta gudang distribution centre untuk menyimpan
produk yang siap untuk didistribusikan. Gudang raw material
dibagi menjadi tiga tempat untuk menyimpan bahan baku, yaitu
gudang biasa (tanpa pengaturan suhu), cooling room, dan cold
storage.

Mesin dan peralatan yang digunakan oleh PT Garudafood Putra
Putri Jaya, Tbk. dalam memproduksi malkist salut keju adalah
mixer tepung dusting, ball mill, mixer adonan, dust feeding,
scrap pick up unit, oven tunnel, cooling tunnel, mesin packaging,
trolley, timbangan digital, mikrometer sekrup digital, jangka
sorong digital, pH meter, moisture balance, termometer tusuk,
kontainer plastik, vakum desikator, dan palet plastik.

Sumber daya yang digunakan oleh PT Garudafood Putra Putri
Jaya, Tbk., untuk menjalankan mesin yang digunakan dalam
pembuatan malkist salut keju meliputi daya listrik dan gas.
Perawatan mesin yang dilakukan oleh PT Garudafood Putra
Putri Jaya Tbk., meliputi perawatan preventif, perawatan
korektif, dan perawatan breakdown.

Usaha sanitasi yang dilakukan PT Garudafood Putra Putri Jaya,
Thbk. meliputi sanitasi air, sanitasi mesin dan peralatan, sanitasi
gedung dan lingkungan, serta personal hygiene.

13.2. Saran

1.

Cermin yang terletak di ruang sanitasi sebaiknya diletakkan
sebelum tempat cuci tangan, sehingga para pekerja yang akan
masuk plant dapat merapikan diri dulu di depan cermin
kemudian mencuci tangan dan memakai alkohol 70%. Apabila
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para pekerja merapikan diri di depan cermin setelah mencuci
tangan, maka dapat menyebabkan kontaminasi kembali yang
berasal dari tangan pekerja karena menyentuh rambut dan bagian
tubuh lainnya.

Sampah yang sudah menumpuk di dalam plant, baik sampah
malkist maupun sampah kemasan, sebaiknya segera dibuang,
sehingga tidak melebihi kapasitas tempat sampah yang tersedia
dan tempat sampah dapat ditutup dengan benar. Sampah yang
tidak segera dibuang atau tempat sampah yang tidak ditutup
dengan benar dapat menyebabkan terjadinya kontaminasi pada
produk.

Trolley adonan sebaiknya dicuci menggunakan sabun (tidak
dilap dan dibilas dengan air saja) serta dibilas dengan air sampai
bersih sebelum disemprot dengan alkohol 70% dengan tujuan
untuk menghilangkan sisa adonan yang menempel pada dinding
trolley.
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