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XI11. PENUTUP

Kesimpulan

PT Greenfields Indonesia merupakan perusahaan yang
bergerak di bidang pangan dan salah satu produksinya
adalah susu UHT Full Cream yang tersedia dalam empat
ukuran, yaitu: 1000 ml (1 L), 250 ml, 200 ml, dan 125 ml.
PT Greenfields Indonesia menerapkan bentuk struktur
organisasi lini serta memberikan berbagai fasilitas untuk
menunjang kesejahteraan karyawannya, meliputi uang
transportasi, pakaian kerja, fasilitas makan, jatah cuti, dan
biaya pengobatan.

Bahan baku utama yang digunakan untuk proses produksi
susu UHT Full Cream di PT Greenfields Indonesia adalah
susu segar dari sapi Holstein yang diperoleh dari peternakan
Greenfields, serta bahan pembantu yang digunakan adalah
susu skim cair dan susu krim cair yang diproduksi oleh PT
Greenfields Indonesia sendiri.

PT Greenfields Indonesia menerapkan sistem First In First
Out (FIFO) untuk penyimpanan bahan pengemas, bahan
baku, bahan pembantu, dan produk jadi, sehingga mutu
produk susu UHT Full Cream dapat terjamin.

PT Greenfields Indonesia menggunakan lima jenis daya
(utility) untuk menunjang seluruh kegiatan produksi, yaitu
uap (steam), air, udara bertekanan (air pressure), listrik
(electricity), dan ice water.

PT Greenfields Indonesia menerapkan empat macam
sanitasi, yaitu sanitasi pabrik, bahan baku, peralatan, dan
pekerja.

PT Greenfields Indonesia melakukan pengolahan limbah,
yakni berupa limbah cair dan padat agar tidak menyebabkan
kerugian terutama warga sekitar pabrik.

Pengendalian mutu di PT Greenfields Indonesia dilakukan
oleh staf Quality Control (QC) dan Quality Assurance (QA)
yang meliputi proses penerimaan bahan baku, proses
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produksi, dan penyimpanan untuk menjamin produk yang
dihasilkan memiliki mutu yang baik.

13.2.  Saran

Untuk mengoptimalkan kinerja karyawan pada proses
produksi susu UHT Full Cream di PT Greenfields Indonesia, maka
terdapat beberapa saran yang dapat dipertimbangkan:

1. Diperlukan adanya peningkatan Kkedisiplinan pekerja di
lapangan, misalnya dengan tidak memainkan telepon seluler
pada saat proses produksi dilaksanakan.

2. Diperlukan adanya peningkatan personal hygiene pekerja.
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