BAB XIII.
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

Beberapa kesimpulan dari penulisan makalah PKIPP di PT.

Pintu Air Asia pada unit rumah produksi Pintar CCO Production ini
adalah sebagai berikut.

1.

Perusahaan mengolah minyak kelapa dengan metode basah
menggunakan pemanasan, terletak pada lokasi yang strategis
dengan tata letak mesin dan peralatan berdasarkan aliran
produk.

Bahan yang digunakan untuk memproduksi minyak kelapa
adalah kelapa dan garam

Tahap produksi minyak kelapa meliputi sortasi, pemisahan
sabut kelapa, pemisahan daging buah kelapa dari tempurung,
pencucian daging buah, pemarutan daging buah, pemisahan
santan, pemasakan minyak, penyaringan minyak, pemanasan |
dan I, pendinginan, penyaringan, dan pengemasan.

Kemasan minyak kelapa menggunakan botol PET, jerry can,
dan karton sebagai kemasan sekunder.

Rumah produksi Pintar CCO Production menggunakan
berbagai mesin, seperti: crude oil pump, RBD, dan mesin
packing.

Sumber daya yang digunakan dalam pengolahan minyak
kelapa adalah sumber daya manusia dan sumber daya listrik
dari PLN.

Pengendalian mutu beberapa tahap proses sudah dilakukan
secara manual meskipun dengan cara sederhana, ketersediaan
fasilitas sanitasi dan kebersihan ruang produksi cukup baik,
tetapi sanitasi pekerja masih perlu ditingkatkan.

Produk minyak kelapa yang dihasilkan berupa minyak kelapa
dalam kemasan botol PET 1 L dan jerry can 5 L. Karton
digunakan sebagai kemasan sekunder.

Pengolahan limbah di rumah produksi Pintar CCO Production

belum optimal.
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13.2. Saran
Beberapa saran yang dapat diberikan kepada rumah
produksi Pintar CCO Production antara lain:

1. Meningkatkan sanitasi karyawan dan lingkungan
kerja terutama pada proses bagian hulu dengan
meningkatkan standar operasional prosedur (SOP)

yang ada.

2. Melakukan pengolahan limbah dengan
membangkitkan kembali pengolahan limbah di
bagian hulu.

3. Pendiaman santan sebelum pemanasan perlu
pengendalian untuk penghindari penurunan kualitas
minyak.

4. Meningkatkan pengendalian mutu produk secara
optimal.
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