IX. KESIMPULAN

Berdasarkan hasil analisa teknis dan ekonomi, perencanaan
unit pengoalahan pangan panna cotta “Cotatam” layak untuk
didirikan dengan ketentuan sebagai berikut:

Bentuk usaha : Usaha Kecil
Lokasi : Alam Hijau Blok E11
No. 7  Citraland,
Surabaya
Waktu produksi : 8 (delapan) jam/hari
Kapasitas produksi/hari :300 cup/hari (@100 ml)
Jumlah pekerja : 3 orang
Model Investasi/tahun (TCI) : Rp 485.423.802,00
Biaya Produksi Total/tahun (TPC) : Rp 557.094.710,00
MARR :12,5%
Lanjut Pengembalian Modal (ROR)
Sebelum pajak : 48,39%
Sesudah pajak : 47,58%
Waktu Pengembalian Modal (POT)
Sebelum pajak : 2,02 tahun
Sesudah pajak : 2,06 tahun
Harga jual produk : Rp 10.000,00/cup
Laba bersih/tahun : Rp 230.945.290
Titip Impas (BEP) : 50,76%

Perencanaan unit pengolahan pangan panna cotta “Cotatam”
memiliki prospek vyang baik untuk dilanjutkan dan
dikembangkan. Berdasarkan hasil perhitungan keuntungan
dan produk panna cotta “Cotatam” layak untuk dilaksnakan
dan akan menghasilkan keuntungan sebesar Rp 4.884,00 per
cup.
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