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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur atas kehadirat Tuhan Yang Maha Esa yang telah melimpahkan 
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Nyata tanpa ada halangan suatu apapun serta dapat menyelesaikan laporannya 

tepat waktu.  

Laporan ini disusun berdasarkan apa yang telah penulis lakukan pada 

pengalaman saat melakukan PKN di Pabrik Gula Redjosarie yang dimulai dari 

tanggal 5 Juli Mei 2021 s/d 5 Agustus 2021. Dalam penyusunan laporan ini 

penulis banyak mendapatkan bantuan dari berbagai pihak, oleh sebab itu penulis 

ingin mengungkapkan rasa terima kasih kepada: 

1. Orang Tua penulis yang telah memberikan dukungan secara moril maupun 

materi. 

2. Bapak selaku Pembimbing yaitu Dr. Ir.Petrus Setya Murdapa, S.T., M.T. 

3. Bapak Tekat Santoso selaku pembimbing lapangan. 

4. Serta pihak staff dan karyawan Pabrik Gula Redjosarie yang banyak 

memberikan ilmu pengalaman bekerja.  

Semoga ilmu yang diajarkan dapat bermanfaat bagi masa depan penulis 

sekaligus amal baik mereka mendapatkan balasan dari Tuhan Yang Maha Esa 

dengan balasan berlipat ganda. Perlu disadari bahwa dengan segala keterbatasan, 

laporan ini masih jauh dari sempurna, sehingga masukan dan kritikan yang 

konstruktif sangat penulis harapkan demi memperbaiki laporan ini. Akhirnya 

semoga laporan ini dapat bermanfaat bagi semua pihak yang berkepentingan.  
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