IX. KESIMPULAN

9.1 Kesimpulan

Usaha produksi keripik bayam “Renyah Pisan” didirikan dan
dioperasikan, dengan uraian sebagai berikut:
Bentuk perusahaan: Usaha Mikro Kecil dan Menengah

Lokasi Usaha : Jalan Perintis VI No. 63A,
Surabaya

Lama Operasi : Senin-Sabtu, 8 jam/hari

Kapasitas : 500 kemasan/hari

Jumlah Tenaga Kerja : 5 (termasuk pemilik usaha)

Total Capital Investment (TCI) : Rp.297,394,383
Fixed Capital Investment (FCI) : Rp. 195,323,633
Work Capital Investment (WCI)  : Rp. 102,070,750

Total Production Cost (TPC) :Rp. 1,471,115,744
Manufacturing Cost (MC) - Rp. 1,294,581,855
Selling Cost (SC) : Rp. 1,794,000,000
General Expense (GE) - Rp. 176,533,889
Laba kotor/tahun : Rp. 322,884,256
Laba bersih/tahun : Rp. 313,914,256
MARR :13,25%

Rate of Return (ROR)

a. Sebelum pajak :108,5711%

b. Setelah pajak : 105,5549%
Pay-Out Time (POT)

a. Sebelum pajak : 11 bulan

b. Sesudah pajak : 11 bulan

Break Even Point (BEP) : 44,69%

Berdasarkan evvaluasi kelayakan aspek teknis, aspek
manajemen dan ekonomi maka dapat disimpulkan usaha keripik
bayam layak didirikan dan dioperasikan.
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