BAB XII1
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

Praktik kerja lapangan memberikan manfaat bagi
mahasaiswa, dengan adanya PKIPP ini mahasiswa dapat lebih
menegenal dunia kerja. PT Zeelandia Indonesia tempat PKIPP kami,
memiliki umur industri yang sudah lama sehingga menunjukkan
sistem manajemen perusahaan berjalan dengan baik. Sistem
menajemen ini meliputi penempatan karyawan, susunan perusahaan,
tata letak pabrik, proses pengolahan, S&OP, pemilihan supplier,
pelayanan konsumen dan lain-lain. Peralatn PT. Zeelandia Indonesia
cukup modern dan memiliki pekerja yang terlatih sehingga proses
pengolahan yang dilakukan dapat berjalan lebih cepat dan limbah
yang dihasilkan tidak merusak ekosistem.

13.2. Saran

Saran untuk PT. Zeelandia Indonesia, pada program PKIPP,
PT. Zeelandia Indonesia hanya memberikan informasi lengkap
tentang pengolahan bahan baku menjadi bahan setengah jadi yang
memudahkan dalam pembuatan produk bakery, sistem berjalannya
pabrik dan identitas pabrik. Maka dari itu PT. Zeelandia Indonesia
perlu menjelaskan dan memberi informasi tentang pemanfaatan
produk setengah jadi yang dapat diaplikasikan untuk pembuatan
produk jadi (produk bakery siap konsumsi).
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