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V.1. Kesimpulan
Dari hasil penelitian ini, dapat disimpulkan bahwa:

1. Ekstraksi menggunakan solvent etanol menghasilkan yield yang lebih
banyak dibandingkan dengan ekstraksi menggunakan solvent n-heksana.

2. Untuk semua jenis solvent yang digunakan dalam ekstraksi, semakin
lama waktu perendaman potongan jahe maka oleoresin yang terekstrak
semakin banyak.

3. Kondisi optimum diperoleh pada saat ekstraksi menggunakan solvent
etanol dan 30 jam perendaman potongan jahe. Yield yang diperoleh

pada kondisi ini adalah 85,40%.

V.2. Saran
Untuk penelitian ekstraksi oleoresin jahe yang dilakukan dengan
labu leher tiga berikutnya, sebaiknya dilakukan dengan memvariasikan suhu

ekstraksi dan waktu ekstraksi sehingga dapat dibuat kinetika reaksinya.
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