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BAB XIII 

PENUTUP 

13.1.  Kesimpulan 

1.  Bahan baku yang digunakan PT X adalah ayam broiler yang 

didapatkan dari PT X Commercial Farm.  

2.  Tahapan proses pengolahan yang dilakukan oleh PT X  meliputi 

penanganan sebelum pemberangkatan ke RPA, penerimaan bahan 

baku, penggantungan, pemingsanan, penyembelihan, pencelupan 

pada air hangat, pencabutan bulu, pemotongan ceker dan leher, 

pembersihan organ dalam, pencucian karkas, re-hanging, 

pemotongan karkas, pengemasan, pendinginan, dan penyimpanan. 

3.  Pengemasan produk PT X dapat dilakukan secara manual dengan 

bahan plastik PE maupun menggunakan metode vakum dengan 

bahan plastik campuran PE dan nylon. 

4.  Penyimpanan fresh product dilakukan pada chill room dan 

dipertahankan suhu produk pada -2°C sampai 2°C, sedangkan 

frozen product disimpan pada blast freezer hingga suhu produk 

mencapai -18°C terlebih dahulu, kemudian disimpan pada cold 

storage untuk mempertahankan suhunya. 

5.  Daerah pemasaran produk PT. X berada di seluruh Indonesia dan 

luar negeri seperti China, Timor Leste, Singapura, dan Papua 

Nugini.  

7.  Pengendalian mutu PT X dilakukan mulai dari bahan baku, proses 

produksi, produk akhir, hingga proses distribusi.  

8.   Sanitasi yang dilakukan PT X meliputi sanitasi ruang produksi, 

peralatan dan mesin, bahan baku, bahan tambahan dan produk 

akhir serta pekerja.  
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9.  Limbah PT X berupa limbah padat dan cair. Limbah padat berupa 

bulu, ayam mati, dan kotoran ayam, serta limbah cair berupa darah 

akan dijual dan diberikan kepada pihak ketiga. Limbah cair berupa 

air akan diolah oleh Instalasi Pengolahan Air Limbah (IPAL) agar 

aman dibuang ke outlet. 

 

13.2. Saran 

Mengganti metode pengemasan manual menjadi otomatis 

menggunakan mesin agar proses pengemasan lebih efisien dan 

meminimalkan kontaminasi. 
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