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BAB Xl
DISKUSI DAN KESIMPULAN

XI1. Diskusi

Suplemen obat ekstrak gojiberi terenkapsulasi merupakan suplemen kaya

prebiotik yang menerapkan keunggulannya dalam mentargetkan release senyawa bioaktif

berfokus untuk meningkatkan kesehatan pencernaan sehingga terhindar dari penyakit

gastrointestinal. Dengan angka prevalensi penyakit gastrointestinal yang cukup tinggi,

diharapkan angka permintaan akan suplemen kaya prebiotik khususnya yang berbahan

dasar ekstrak gojiberi yang terenkapsulasi, maka suatu desain pabrik akan diperlukan

dengan harapan bisa memenuhi permintaan pasar yang berkembang tersebut.

Aspek-aspek yang mempengaruhi kelayakan pabrik suplemen ekstrak gojiberi

terenkapsulasi dapat ditinjau dari beberapa bagian, sesuai dengan perhitungan yang

disajikan dalam prarencana pabrik ini, yaitu:

a)

b)

Segi Bahan Baku

Bahan baku untuk suplemen prebiotik ini menggunakan buah gojiberi (Lycium
barbarum sp.) dalam yang mana mudah untuk didapatkan melalui impor dan di
beberapa pasar yang menjual buah-buahan impor. Bahan pengenkapsulasi dari
senyawa ekstrak tersebut merupakan bahan-bahan yang food grade.

Segi Proses dan Produk

Proses produksi produk suplemen ekstrak gojiberi terenkapsulasi ini melibatkan
proses yang sederhana meskipun memerlukan energi yang cukup besar pada
proses tertentu. Proses produksi yang tidak melibatkan senyawa kimia berbahaya
dan hanya menggunakan pelarut air dengan bantuan gelombang ultrasound pada
proses ekstraksi nya membuat produk ini aman dikonsumsi.

Segi utilitas

Kebutuhan utilitas pabrik yang meliputi kebutuhan air, listrik, bahan bakar, dan

refrigerant. Kebutuhan air sepenuhnya disuplai oleh PDAM Kabupaten
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Banyuwangi dikarenakan kebutuhan air yang kecil sementara listrik dari pabrik
ekstrak gojiberi terenkapsulasi ini akan disuplai oleh PLN. Kebutuhan bahan bakar
solar didapatkan dari PT. Pertamina.
d) Segi Ekonomi

Kelayakan pabrik obat suplemen ekstrak gojiberi terenkapsulasi ini dapat ditinjau
melalui aspek analisa ekonomi. Harga jual suplemen obat ini berkisar Rp .../boks.
Dengan harga jual tersebut, diperkirakan obat suplemen ekstrak gojiberi
terenkapsulasi yang kaya prebiotic ini akan mampu bersaing dengan suplemen
prebiotic yang sudah beredar di pasaran. Adapun hasil analisa ekonomi
berdasarkan harga jual tersebut yakni:

e ROR sebelum pajak sebesar 34,7%

¢ ROR sesudah pajak sebesar 29,7%

e ROE sebelum pajak sebesar 48,4%

e ROE sesudah pajak sebesar 38%

e POT sebelum pajak selama 4 tahun 9 hari

e POT sesudah pajak selama 4 tahun 8 bulan 12 hari

e BEP sebesar 53%

Berdasarkan perhitungan analisa ekonomi, pabrik suplemen ekstrak gojiberi
terenkapsulasi ini dapat dinilai layak didirikan dengan harga jual produk sebesar
Rp. 25.000/boks.

XI1. Kesimpulan
Pabrik : Suplemen obat ekstrak gojiberi terenkapsulasi

Bentuk Perusahaan : Perseroan Terbatas (PT)

Produksi : Suplemen Prebiotik Ekstrak Gojiberi Terenkapsulasi
Bahan Baku : Gojiberi, Maltodextrin DE-18, SiO>
Status Perusahaan  : Swasta
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Lokasi : Kabupaten Banyuwangi, Jawa Timur
Sistem Operasi : Semi-Batch

Massa Konstruksi : 5 tahun

Waktu mulai beroprasi : Tahun 2026
Kapasitas Produksi : 320 ton/tahun

Jumlah Tenaga Kerja : 79 orang
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